
M
agazine for Takashim

aya’s  Special Card M
em

bers    

Magazine for Takashimaya’s  Special Card Members

発
行
 : 髙
島
屋
フ
ァ
イ
ナ
ン
シ
ャ
ル・パ

ー
ト
ナ
ー
ズ
株
式
会
社
　
〒
103-0027　

東
京
都
中
央
区
日
本
橋
2-12-10 髙

島
屋
グ
ル
ー
プ
本
社
ビ
ル

July 2023 Vol. 195

July 2023  Vol.195

July 2023
Vol. 195 7

7

タカシマヤサロン 7月号 2023 年　表 4



photo by Naohiro Tsukada, text by Junko Komura

パリの名門「モーブッサン」のカラーストーン

〈モーブッサン〉
「クルール・ダムール」　その名の通り、大粒のセンターストーンにパヴェストーンが華やぎを添える「愛の花」。上品でロマンティックな色づかいは、カラーストーン
の魅力を知り尽くしたモーブッサンならでは。高度なカッティング技法から生まれるキラキラとした輝きは、身につけるたびに高揚感に包まれて。
 [右ページ] 【髙島屋特別企画商品】 この夏、髙島屋のお客様だけにお届けする限定カラーアイテム2点。トパーズのなかでも、鮮やかな青色が魅力のスイ
スブルートパーズは、困難を乗り越え運気を上げる石としても人気。今回はダイヤモンドが周囲を取り巻き、この上なく涼しげな表情に。 ペンダント（WG、スイス
ブルートパーズ、ダイヤモンド） 693,000円、リング（WG、スイスブルートパーズ、ダイヤモンド） 660,000円　[左ページ]リング（上から WG、ブルートパーズ、
アメシスト、ダイヤモンド/WG、スモーキークォーツ、オレンジサファイア、ダイヤモンド/YG、シトリン、オレンジサファイア、ダイヤモンド） 各418,000円、ペンダント
（左から WG、ローズ・ド・フランス、ピンクサファイア、ダイヤモンド/WG、グリーンアメシスト、ピンクサファイア、ダイヤモンド） 各451,000円
取り扱い店 / 日本橋店・新宿店・玉川店・横浜店・大阪店・ジェイアール名古屋タカシマヤ
※髙島屋特別企画商品のペンダントとリングは、お取り寄せの場合がございます。詳しくは売場係員にお尋ねください。

鮮
や
か
な
ブ
ル
ー
を

ダ
イ
ヤ
モ
ン
ド
が
取
り
巻
く「
愛
の
花
」

髙
島
屋
限
定
カ
ラ
ー
で

ク
ラ
ス
ア
ッ
プ
す
る
特
別
な
夏

パ
リ
の
感
性
が
光
る

絶
妙
な
カ
ラ
ー
コ
ン
ビ
ネ
ー
シ
ョ
ン

暑
い
季
節
こ
そ
堪
能
し
た
い

涼
感
あ
ふ
れ
る
煌
め
き
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神田 伯山

『木挽町のあだ討ち』（永井紗耶子 著／新潮社）
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の
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食
卓
が
華
や
ぐ
、彩
り
豊
か
な
髙
島
屋
か
ら
の
夏
の
贈
り
も
の
。
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ー
ブ
ル
に
清
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を
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で
。
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本誌掲載の写真・記事の無断転載および複写を禁じます。

タカシマヤサロン本誌編集内容についてのご意見、ご感想は編集室までお寄せください。 ※いただいた個人情報は、編集の参考目的以外では使用いたしません。
〒103-0027 東京都中央区日本橋2-12-10 髙島屋グループ本社ビル 株式会社エー・ティ・エー　タカシマヤサロン編集室

掲載内容のお問い合わせ 0120-433-328〈通話無料〉 承り時間10時～18時／年内のお問い合わせは12月28日（火）まで。年始は1月4日（火）から承ります。

※価格は消費税を含む総額にて表示しております。 ※商品のご利用方法により税率が変更となる場合がございます。 ※掲載商品の価格・内容は2023年5月25日（木）現在のものです。 
※品数に限りがございますので、売切れの節はご容赦ください。 ※諸事情により、販売開始が遅れたり、販売を中止する場合もございます。また、お取り寄せとなる商品もございます。
あらかじめご了承ください。 ※価格表示のない小物等はコーディネート用です。 ※端末・OSのバージョンなどによっては、本誌掲載の二次元コードが読み取れない場合がございます。

●掲載商品のお取り扱いは以下の表示でご案内しております。日本橋=日本橋店／新宿=新宿店／玉川=玉川店／横浜=横浜
店／大宮=大宮店／柏=柏店／高崎=高崎店／大阪=大阪店／堺=堺店／泉北=泉北店／京都=京都店／洛西=洛西店／岐阜=
岐阜店／岡山=岡山店／名古屋=ジェイアール名古屋タカシマヤ／いよてつ=いよてつ髙島屋（松山）／JU米子=JU米子髙島屋
／フードおおたか=タカシマヤフードメゾンおおたかの森店

かんだ・はくざん　講談師。
1983年生まれ、東京都出身。
2007年三代目神田松鯉に
入門し、「神田松之丞」と命名
される。’12年に二ツ目昇進、
’20年に真打昇進と同時に
「六代目神田伯山」を襲名し
た。本の執筆、ラジオ出演の
ほか、YouTubeチャンネル
「神田伯山ティービィー」に
て自身の講談や著名人との
トークを披露するなど、幅広
く活躍している。

高島屋 検索

　　マークのついた商品は
インターネットでもお買い求
めいただけます。
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text:
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『
木
挽
町
の
あ
だ
討
ち
』

永
井
紗
耶
子
著

「
あ
っ
さ
り
と
恋
も
命
も
あ
き
ら
め
る
江
戸
育
ち
こ
そ
悲
し
き
は
な
し
」
っ
て
い
う
歌
が
昔
か

ら
好
き
で
し
た
。
時
代
小
説
に
お
い
て
こ
の
空
気
感
・
質
感
が
あ
る
も
の
を
好
ん
で
い
て
、
私
が

講
談
師
に
な
っ
た
の
も
、
こ
の
よ
う
な
空
気
感
に
憧
れ
て
い
た
か
ら
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

　
川
口
松
太
郎
さ
ん
の
『
人
情
馬
鹿
物
語
』
は
何
度
も
読
ん
で
し
ま
う
名
作
で
す
。
市
井
の
人
々

の
優
し
さ
と
自
分
を
か
え
り
み
な
い
心
意
気
。
舞
台
は
大
正
時
代
な
が
ら
も
、
登
場
人
物
に
江

戸
っ
子
の
心
根
が
息
づ
い
て
い
て
、
そ
れ
を
令
和
に
読
む
だ
け
で
満
た
さ
れ
る
も
の
が
あ
り
ま
す
。

そ
う
い
う
作
品
に
再
び
出
会
い
た
い
な
ぁ
と
思
っ
て
い
た
矢
先
に
読
ん
だ
の
が
こ
の
本
で
す
。

　
登
場
す
る
の
は
木
挽
町
の
芝
居
小
屋
で
働
い
て
い
る
面
々
。
過
日
、
芝
居
小
屋
の
近
く
で
仇
討

ち
が
あ
っ
た
。
そ
れ
に
つ
い
て
若
き
侍
が
一
人
ひ
と
り
に
聞
き
込
み
を
す
る
…
…
と
い
う
筋
立
て

で
す
。
仇
討
ち
の
あ
っ
た
日
の
そ
れ
ぞ
れ
の
視
点
、
そ
の
語
り
を
通
し
て
、
各
々
の
人
生
を
描
く

手
法
は
見
事
と
い
う
ほ
か
あ
り
ま
せ
ん
。
キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
の
描
き
方
も
見
事
。
幇
間
、
立
師
、
衣

装
担
当
、
小
道
具
職
人
、
劇
作
者
、
そ
し
て
侍
。
そ
れ
ら
の
人
々
の
言
葉
遣
い
を
非
常
に
巧
み
に

書
き
分
け
て
い
ま
す
。
永
井
さ
ん
は
講
談
か
ら
今
回
の
物
語
の
描
き
方
の
着
想
を
得
た
そ
う
で
す
。

歌
舞
伎
や
落
語
、
講
談
の
造
詣
が
あ
る
の
で
し
ょ
う
。
そ
の
ジ
ャ
ン
ル
に
詳
し
い
人
な
ら
よ
り
楽

し
く
、
知
ら
な
い
人
は
つ
い
そ
の
世
界
を
深
く
知
り
た
く
な
る
よ
う
な
仕
掛
け
も
あ
り
ま
す
。

「
忠
っ
て
い
う
字
は
心
の
中
っ
て
書
く
で
し
ょ
う
。
心
の
真
ん
中
か
ら
溢
れ
る
も
ん
を
、
人
に
捧

げ
る
っ
て
こ
と
だ
と
思
う
ん
で
」
な
ど
、
名
台
詞
が
い
く
つ
も
出
て
く
る
の
も
本
書
の
特
長
で
す
。

　
市
井
の
人
々
の
人
生
を
ぶ
つ
け
ら
れ
た
後
に
、
そ
れ
が
一
つ
の
話
に
つ
な
が
り
謎
が
と
け
る
。

我
々
が
今
、
心
動
か
さ
れ
る
『
あ
だ
討
ち
』
と
は
こ
の
よ
う
な
も
の
か
も
し
れ
な
い
と
、
爽
や
か

な
読
後
感
で
し
た
。
物
語
を
読
む
の
が
苦
手
な
人
に
も
お
す
す
め
し
た
い
一
冊
で
す
。

July 2023777

2007年三代目神田松鯉に
入門し、「神田松之丞」と命名

12年に二ツ目昇進、
20年に真打昇進と同時に
「六代目神田伯山」を襲名し
た。本の執筆、ラジオ出演の
ほか、YouTubeチャンネル
「神田伯山ティービィー」に
て自身の講談や著名人との
トークを披露するなど、幅広
く活躍している。

こ

　
　
　び
き

　
　ち
ょ
う
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お
い
し
く
て
見
た
目
も
美
し
く
︑
体
に
良
く
︑
地
球
に
も
や
さ
し
い
︒

今
︑
世
の
中
に
は
さ
ま
ざ
ま
な
“
食
”
が
あ
ふ
れ
て
い
る
︒

素
材
や
調
理
法
だ
け
で
な
く
︑
テ
ー
ブ
ル
に
食
事
が
並
ぶ
ま
で
の

ス
ト
ー
リ
ー
や
歴
史
︑
そ
し
て
︑
宗
教
や
そ
の
人
の
哲
学
︑
健
康
上

の
理
由
な
ど
に
よ
っ
て
︑
私
た
ち
が
選
択
で
き
る
“
食
”
の
多
様
性

は
よ
り
広
く
︑
さ
ら
に
進
ん
で
い
る
︒

﹁
美
食
家
だ
け
れ
ど
︑
美
容
や
健
康
に
良
い
も
の
を
選
び
た
い
﹂︒

﹁
地
球
環
境
に
良
い
食
事
を
し
た
い
﹂︒

そ
れ
ぞ
れ
の
ラ
イ
フ
ス
タ
イ
ル
に
合
っ
た
“
食
”
を
選
ぶ
た
め
に

必
要
な
こ
と
と
は
何
か
︒
さ
ま
ざ
ま
な
“
食
”
の
現
場
を
訪
れ
た
︒

Takashimaya Salon  -   Features

杉浦仁志さん（P6～7）の作る
自然の色を生かしたヴィーガン
料理の美しい一皿。

の
多
様
性

未
来
を
つ
く
る

“
お
い
し
い
”

／ 

特 

集 

／
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日
本
に
お
け
る
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
、
プ

ラ
ン
ト
ベ
ー
ス
調
理
の
第
一
人
者

で
あ
る
杉
浦
仁
志
さ
ん
。
彼
が
一

貫
し
て
伝
え
続
け
て
い
る「
食
を
通

じ
て
世
界
を
繋
ぐ〈Social Food 

G
astronom

y

〉」
と
は
、
食
を
通

じ
て
社
会
問
題
を
解
決
し
、
未
来

を
豊
か
に
す
る
と
い
う
こ
と
だ
。

illustration:naggy   photo:Akira Aoki   text:Yuu Murakami

　
　
　
ェ
フ
で
レ
ス
ト
ラ
ン
の
プ
ロ
デ
ュ
ー
サ
ー
で

　
　
　
も
あ
る
杉
浦
仁
志
さ
ん
は
、
異
文
化
理
解
、

健
康
、
地
球
環
境
に
ア
プ
ロ
ー
チ
し
、
サ
ス
テ
ナ
ブ

ル
な
社
会
を
目
指
し
た
さ
ま
ざ
ま
な
活
動
を
行
っ
て

い
る
。
中
で
も
注
目
さ
れ
て
い
る
の
が
、ヴ
ィ
ー
ガ
ン
、

プ
ラ
ン
ト
ベ
ー
ス
料
理
の
普
及
活
動
だ
。
絵
画
の
様

に
美
し
い
料
理
の
中
に
、
伝
え
た
い
メ
ッ
セ
ー
ジ
が

組
み
込
ま
れ
て
い
る
。

「
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
料
理
と
い
う

と
、
特
殊
な
食
事
と
思
わ
れ
が

ち
で
す
が
、
ほ
ぼ
ど
ん
な
方
で

も
野
菜
料
理
は
召
し
上
が
っ
て

い
ま
す
よ
ね
。
野
菜
を
毎
日
食

べ
な
さ
い
と
い
う
気
は
毛
頭
な

い
の
で
す
。
食
べ
る
こ
と
は
幸

福
で
あ
る
べ
き
で
す
か
ら
、
食

の
選
択
肢
の
ひ
と
つ
が
ヴ
ィ
ー

ガ
ン
と
捉
え
て
い
た
だ
け
た
ら

と
思
い
ま
す
。
食
べ
る
人
に

よ
っ
て
い
ろ
ん
な
解
釈
が
あ
っ
て
良
い
と
思
い
ま
す
。

　
健
康
の
た
め
に
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
や
ベ
ジ
タ
リ
ア
ン
に

な
る
人
も
い
る
で
し
ょ
う
し
、
地
球
環
境
の
た
め
に

ヴ
ィ
ー
ガ
ン
に
な
る
人
も
い
ま
す
。
ス
ト
イ
ッ
ク
に

な
る
必
要
は
な
く
、
時
々
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
と
い
う
こ
と

で
も
良
い
の
で
す
。

　
料
理
を
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
き
、
そ
の
料
理
に

込
め
ら
れ
て
い
る
メ
ッ
セ
ー
ジ
を
ど
う
受
け
と
め
ら

れ
る
か
は
、
お
客
様
次
第
で
す
が
、
環
境
の
こ
と
や
、

壊
れ
か
け
て
い
る
生
態
系
を
ど
う
す
る
か
？
　
と

い
っ
た
地
球
の
大
テ
ー
マ
に
も
触
れ
、何
か
を
感
じ
て

い
た
だ
け
た
ら
と
思
っ
て
い
ま
す
」

　
今
回
作
っ
て
い
た
だ
い
た
料
理
は
、「
き
の
こ
の
楽

園
」
と
題
さ
れ
た
、
シ
グ
ネ
チ
ャ
ー
メ
ニ
ュ
ー
の
一

品
。
世
界
の
ど
こ
に
で
も
あ
る
き
の
こ
を
テ
ー
マ
に
、

食
の
多
様
性
と
山
の
生
態
系

を
表
現
し
た
も
の
だ
。
大
き

な
ブ
ラ
ウ
ン
マ
ッ
シ
ュ
ル
ー

ム
の
中
に
、
き
の
こ
の
デ
ュ

ク
セ
ル
が
び
っ
し
り
詰
め
ら

れ
、
下
に
し
い
た
ト
リ
ュ
フ

の
香
る
ナ
ッ
ツ
の
食
感
が
全

体
の
調
和
を
さ
ら
に
引
き
立

て
て
い
る
。

　
味
が
複
雑
に
重
な
り
合
い
、

き
の
こ
、野
菜
、ナ
ッ
ツ
、ス

パ
イ
ス
だ
け
で
組
み
立
て
ら

れ
た
と
は
信
じ
難
い
、
リ
ズ
ミ
カ
ル
で
楽
し
い
味
わ

い
だ
。

　
杉
浦
さ
ん
が
、
食
を
通
し
て
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
や
ウ
ェ

ル
ビ
ー
イ
ン
グ
に
目
覚
め
た
き
っ
か
け
は
、
ニ
ュ
ー

ヨ
ー
ク
の
レ
ス
ト
ラ
ン
で
仕
事
を
し
て
い
た
日
常
か

ら
生
ま
れ
た
も
の
だ
と
い
う
。

「
ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
で
働
い
て
い
た
時
、
家
か
ら
レ
ス

ト
ラ
ン
に
通
う
道
で
デ
モ
を
や
っ
て
い
た
り
、
社
会

的
な
運
動
な
ど
も
良
く
目
に
し
て
い
ま
し
た
。
そ
し

て
レ
ス
ト
ラ
ン
で
は
、
い
ろ
い
ろ
な
人
種
の
人
た
ち

が
一
緒
に
働
い
て
い
ま
す
。
肌
の
色
も
違
え
ば
、
宗

教
も
違
い
ま
す
。
ま
た
、
多
様
な
思
想
や
哲
学
、

ル
ー
ツ
の
異
な
る
お
客
様
が
日
々
さ
ま
ざ
ま
な
リ
ク

エ
ス
ト
を
さ
れ
ま
す
。
宗
教
上
食
べ
ら
れ
な
い
食
材

も
あ
れ
ば
、
ア
レ
ル
ギ
ー
も
あ
る
。

　
で
も
、
そ
の
異
な
る
人
種
の
方
々
が
さ
ま
ざ
ま
な

食
の
選
択
肢
を
持
ち
、
同
じ
テ
ー
ブ
ル
を
囲
ん
で
笑

顔
で
食
事
を
し
て
い
る
ん
で
す
。
国
際
的
な
食
の
あ

り
方
の
重
要
性
や
楽
し
さ
を
学
び
ま
し
た
。

　
そ
の
時
の
シ
ェ
フ
に
言
わ
れ
た
こ
と
は
、
と
て
も

印
象
的
で
し
た
。『
ま
ず
料
理
の
前
に
文
化
を
学
び
な

さ
い
。
で
な
い
と
君
は
シ
ェ
フ
に
は
な
れ
な
い
よ
』

と
。
そ
ん
な
環
境
の
中
で
、
食
や
文
化
の
多
様
性
を

学
び
、
そ
し
て
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
も
食
の
多
様
性
の
ひ
と

つ
と
し
て
学
ん
だ
の
で
す
」

　
近
年
日
本
で
も
、
欧
米
か
ら
の
影
響
で
月
曜
日
だ

け
ベ
ジ
タ
リ
ア
ン
を
推
奨
す
る
「
ミ
ー
ト
フ
リ
ー
マ

ン
デ
ー
」
を
実
施
す
る
人
々
や
、
時
々
肉
や
魚
を
食

べ
る
と
い
っ
た
食
の
ラ
イ
フ
ス
タ
イ
ル
「
フ
レ
キ
シ

タ
リ
ア
ン
」
と
称
す
る
人
々
が
い
る
。

　
強
制
的
に
食
べ
な
け
れ
ば
い
け
な
い
わ
け
で
は
な

い
。
選
択
肢
の
ひ
と
つ
と
し
て
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
や
プ
ラ

ン
ト
ベ
ー
ス
の
食
事
を
す
る
こ
と
で
、
世
界
の
食
文

化
を
知
り
、
ひ
い
て
は
世
界
の
人
々
や
環
境
を
知
る

き
っ
か
け
に
な
る
の
だ
ろ
う
。

美
し
く
お
い
し
い
多
様
な
食
で
、

世
界
の
文
化
や
環
境
を
知
る
。

すぎうら・ひとし　大阪府生ま
れ。ヴィーガン、プラントベース調
理の第一人者。2009年渡米。LA、
NYのミシュラン星付きレストラン
で感性を磨き技術を習得する。’14
年から2年連続で、国連日本代表
団レセプションパーティーの日本
代表シェフに。海外で培った国際
的な食経験を通じヴィーガン、プ
ラントベース調理に貢献する活動
において多数受賞歴を持つ。

杉浦 仁志

シ
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そ
れ
ぞ
れ
の
哲
学
を
大
事
に
し
な
が
ら
、

食
の
在
り
方
を
考
え
、未
来
に
つ
な
ぐ
。

東
銀
座
の
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
レ
ス
ト

ラ
ン
「AIN

 SOPH
.

」
は
、
海

外
の
お
客
様
も
多
い
。
お
い
し

さ
と
見
た
目
の
美
し
さ
、
お
客

様
の
食
の
哲
学
ま
で
考
え
た
メ

ニ
ュ
ー
に
つ
い
て
、
オ
ー
ナ
ー

白
井
由
紀
さ
ん
に
伺
っ
た
。

photo:Shintaro Oki　text:Yuu Murakami

AIN SOPH.

　
　
　
ィ
ー
ガ
ン
〞
と
い
う
言
葉
が
浸

　
　
　
透
す
る
以
前
に
オ
ー
プ
ン
し
た

ヴ
ィ
ー
ガ
ン
レ
ス
ト
ラ
ン「
ア
イ
ン
ソ

フ
」。
オ
ー
ナ
ー
の
白
井
由
紀
さ
ん
は
、

ヴ
ィ
ー
ガ
ン
、
プ
ラ
ン
ト
ベ
ー
ス
調
理

の
第
一
人
者
杉
浦
仁
志
さ
ん
も
注
目
し

て
い
る
と
い
う
、
日
本
の
ヴ
ィ
ー
ガ
ン

業
界
を
牽
引
す
る
起
業
家
だ
。

2
0
0
9
年
に
、
東
銀
座
の
裏
手
に

「
ア
イ
ン
ソ
フ
」
銀
座
本
店
を
オ
ー
プ

ン
、
予
約
で
満
席
と
い
う
人
気
ぶ
り
だ
。

　「
オ
ー
プ
ン
し
た
時
は
、
こ
ん
な
に

店
舗
を
増
や
せ
る
と
は
思
っ
て
い
ま
せ

ん
で
し
た
。
当
初
は
マ
ス
向
け
の
ビ
ジ

ネ
ス
で
は
な
か
っ
た
の
で
、
商
売
と
し

て
は
成
り
立
っ
て
い
な
か
っ
た
ん
で
す
。

で
も
、
そ
こ
で
意
志
が
ゆ
ら
ぐ
と
い
う

こ
と
は
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
。
真
言
宗

の
お
寺
の
家
系
だ
っ
た
こ
と
も
あ
り
、

菜
食
の
親
戚
が
身
近
に
い
ま
し
た
し
、

学
生
時
代
に
カ
ナ
ダ
で
ホ
ー
ム
ス
テ
イ

を
し
た
時
も
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
の
家
庭
に
お

世
話
に
な
っ
た
の
で
、
私
に
は
ヴ
ィ
ー

ガ
ン
の
食
と
思
想
が
身
近
で
し
た
。

　
店
を
続
け
て
い
く
中
で
転
機
と
な
っ

た
の
は
、
'13
年
に
東
京
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク

の
開
催
が
決
ま
っ
た
こ
と
と
、
'15
年
の

SD
G

s

宣
言
で
す
。
サ
ス
テ
ナ
ブ
ル
や

SD
G

s

に
つ
い
て
世
の
中
の
理
解
が
急

速
に
深
ま
り
、
環
境
問
題
や
食
の
安
全

性
に
も
関
心
が
高
ま
り
、
お
客
様
が
増

え
て
い
き
ま
し
た
」

　
店
の
シ
グ
ネ
チ
ャ
ー
で
も
あ
る
、
卵

も
牛
乳
も
使
わ
な
い
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
パ
ン

ケ
ー
キ
は
、ふ
わ
ふ
わ
の
舌
触
り
と
口
に

ひ
ろ
が
る
ほ
の
か
な
甘
み
に
加
え
、
ビ

ジ
ュ
ア
ル
の
か
わ
い
ら
し
さ
も
人
気
だ
。

　「
メ
ニ
ュ
ー
は
、
お
客
様
の
ご
意
見

や
ス
タ
ッ
フ
の
や
り
た
い
こ
と
を
形
に

し
て
き
た
ら
、
今
の
よ
う
に
な
り
ま
し

た
。
品
質
や
味
は
も
ち
ろ
ん
、
見
た
目

に
も
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
」

　
販
売
当
初
か
ら
人
気
の
ヴ
ィ
ー
ガ
ン

テ
ィ
ラ
ミ
ス
は
、
乳
製
品
を
一
切
使
わ

ず
、
主
に
豆
乳
を
使
っ
た
ソ
イ
チ
ー
ズ

ク
リ
ー
ム
の
濃
厚
な
味
わ
い
と
カ
カ
オ

の
香
り
が
印
象
的
だ
。
レ
ス
ト
ラ
ン
の

デ
ザ
ー
ト
と
し
て
提
供
し
て
い
た
が
、

「
持
ち
帰
り
た
い
」「
お
土
産
に
贈
り
た

い
」
と
い
う
お
客
様
の
声
か
ら
瓶
に
詰

め
る
形
に
変
更
。
そ
の
後
、
レ
ス
ト
ラ

ン
で
も
瓶
詰
め
ス
タ
イ
ル
で
提
供
さ
れ

て
い
る
が
、「
か
わ
い
い
」
と
評
判
に

な
っ
た
。

　
白
井
さ
ん
の
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
思
想
は
、

食
だ
け
に
と
ど
ま
ら
ず
、
フ
ァ
ッ
シ
ョ

ン
や
ビ
ジ
ネ
ス
に
も
浸
透
し
て
い
る
。

　「
私
は
、
自
然
な
形
で
ベ
ジ
タ
リ
ア

ン
に
な
り
ま
し
た
が
、
体
に
も
生
き
る

姿
勢
と
し
て
も
、
こ
れ
が
心
地
よ
い

自
分
の
あ
り
方

で
す
。
で
も
、

そ
の
思
想
を
無

理
強
い
す
る
こ

と
は
で
き
な
い

し
、
食
の
あ
り

方
も
思
想
も
人

の
数
だ
け
あ
っ

て
当
然
だ
と
思

い
ま
す
。

　
S
N
S
な
ど
の
影
響
も
あ
り
、
ビ

ジ
ュ
ア
ル
や
フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
か
ら

ヴ
ィ
ー
ガ
ン
に
関
心
を
持
つ
若
い
人
も

増
え
て
い
ま
す
。ヴ
ィ
ー
ガ
ン
を
知
る

き
っ
か
け
は
、
何
で
も
良
い
と
思
い
ま

す
。
お
客
様
の
ニ
ー
ズ
に
合
わ
せ
て
、

ど
ん
な
時
代
で
も
伝
え
続
け
る
こ
と
が

大
切
。
私
の
生
き
て
い
る
間
に
で
き
る

こ
と
は
限
ら
れ
て
い
ま
す
。
こ
れ
ま
で

続
い
て
き
た
過
去
の
叡
智
を
受
け
継
ぎ

つ
つ
、
焦
ら
ず
に
ゆ
っ
く
り
と
次
世
代
、

さ
ら
に
次
の
世
代
に
バ
ト
ン
を
渡
し
て

い
く
こ
と
が
私
の
使
命
で
す
」

　
そ
れ
ぞ
れ
の
食
の
哲
学
を
大
事
に
し

て
、
最
終
的
に
は
誰
も
が
疎
外
感
な
く

食
事
が
で
き
る
よ
う
に
し
た
い
、
と
白

井
さ
ん
は
笑
顔
を
見
せ
た
。

AIN SOPH. GINZA（アインソフ銀座本店）
住所／東京都中央区銀座4-12-1
連絡先／050-3134-4241

Information -

日本のヴィーガン市場を牽引
する白井由紀さん。

1.ふわふわのパンケーキとフルーツや豆乳ホイップクリームなどが幸せな甘さを生
み出す「天上のヴィーガンパンケーキ」 2 .軽いが濃厚なヴィーガン「ティラミス」。

9品のやさしい味が盛り込まれた彩り豊かなヴィーガン料理、ディナーの吉祥天コース「吉祥箱」。

ア
イ
ン
ソ
フ

ヴ
〝
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2



photo:Ryo Kusumoto   text:Yuko Yanai

本家 たん熊 本店
京料理

料
理
屋
が
あ
ま
た
あ
る
京
都

の
中
で
、
本
格
的
な
京
料
理

で
ハ
ラ
ー
ル
会
席
と
ヴ
ィ
ー

ガ
ン
会
席
を
提
供
し
て
い
る

老
舗「
京
料
理 

本
家 

た
ん
熊 

本

店
」。そ
の
思
い
と
工
夫
を
若
主

人
の
栗
栖
純
一
さ
ん
に
伺
っ
た
。

料
理
屋
が
あ
ま
た
あ
る
京
都

の
中
で
、
本
格
的
な
京
料
理

で
ハ
ラ
ー
ル
会
席
と
ヴ
ィ
ー

ガ
ン
会
席
を
提
供
し
て
い
る

老
舗「
京
料
理 

本
家
た
ん
熊
」。

そ
の
思
い
と
工
夫
を
若
主
人

の
栗
栖
純
一
さ
ん
に
伺
っ
た
。
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11

日本料理の名店が集まる京都だが、「本家
たん熊 本店」は百年の歴史を持つ老舗だ。

訪
れ
た
誰
も
が
同
じ
食
卓
で
、

本
格
的
な
京
料
理
を
楽
し
ん
で
ほ
し
い
。

ヴィーガン料理の煮物椀。簀巻き豆腐、焼茄子、青柚子。精進出汁が香る味わい。

京料理 本家 たん熊 本店
住所／京都府京都市
下京区木屋町通仏光寺
下る和泉屋町168
連絡先／
050-3628-1645　
https://tankuma.jp/

Information -

　
　
　
都
に
は
世
界
中
か
ら
お
客
様
が

　
　
　
い
ら
っ
し
ゃ
い
ま
す
。
イ
ス
ラ

ム
教
徒
の
方
な
ら
ば
豚
肉
や
ア
ル
コ
ー

ル
な
ど
口
に
で
き
な
い
も
の
が
あ
り
ま

す
が
、
日
本
で
は
何
が
使
わ
れ
て
い
る

か
表
示
が
な
い
。
だ
か
ら
持
っ
て
き
た

イ
ン
ス
タ
ン
ト
食
品
を
ホ
テ
ル
で
食
べ

て
い
る
…
…
。
そ
ん
な
状
況
を
紹
介
し

た
テ
レ
ビ
番
組
を
見
た
ん
で
す
。

　
せ
っ
か
く
京
都
に
来
て
く
だ
さ
っ
た

の
な
ら
、
京
料
理
を
食
べ
て
も
ら
い
た

い
。
イ
ス
ラ
ム
教
徒
や
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
の

方
も
、
安
心
し
て
一
緒
に
食
事
を
し
て

ほ
し
い
。
そ
う
思
っ
て
、
2
0
1
4

年
か
ら
〈
ハ
ラ
ー
ル
会
席
〉〈
ベ
ジ
タ
リ

ア
ン
・ヴ
ィ
ー
ガ
ン
会
席
〉
を
ス
タ
ー

ト
し
ま
し
た
」

　「
本
家 

た
ん
熊 

本
店
」
の
三
代
目
・

栗
栖
熊
三
郎
さ
ん
の
息
子
、
純
一
さ
ん

は
そ
う
語
る
。
実
際
に
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
料

理
、
ハ
ラ
ー
ル
料
理
を
い
た
だ
い
た
が
、

違
い
が
分
か
ら
な
い
。
京
料
理
と
し
て
、

た
だ
お
い
し
い
。

　
新
し
い
試
み
を
始
め
た
の
に
は
、
栗

栖
さ
ん
の
経
験
が
あ
っ
た
。

　「
大
学
4
年
の
時
に
、
船
と
鉄
道
を

使
っ
て
シ
ル
ク
ロ
ー
ド
を
旅
し
て
、
初

め
て
ム
ス
リ
ム
（
イ
ス
ラ
ム
教
徒
）
の

方
と
会
っ
た
ん
で
す
ね
。
9
.

11
の

後
と
い
う
こ
と
も
あ
り
、
ム
ス
リ
ム
と

テ
ロ
リ
ス
ト
が
関
連
づ
け
て
見
ら
れ
て

い
ま
し
た
が
、
実
際
は
親
切
な
人
達
で

す
。〝
旅
人
に
は
親
切
に
〞
と
い
う
教

え
が
イ
ス
ラ
ム
教
に
は
あ
る
の
で
す
が
、

私
も
街
で
会
っ
た
人
の
家
に
招
か
れ
、

温
か
な
お
も
て
な
し
を
受
け
ま
し
た
」

　
以
来
、バ
ッ
ク
パ
ッ
カ
ー
と
し
て
旅
行

を
重
ね
る
う
ち
に
、
世
界
に
は
宗
教
的

な
禁
忌
を
持
つ
国
が
多
く
あ
る
こ
と
を

身
を
も
っ
て
知
る
。
日
本
ほ
ど
食
の
タ

ブ
ー
が
な
い
国
は
な
い
と
い
う
こ
と
も
。

　「
個
人
の
考
え
で
ベ
ジ
タ
リ
ア
ン
、

ヴ
ィ
ー
ガ
ン
と
し
て
暮
ら
し
て
い
る
人

も
い
ま
す
。
こ
う
し
た
世
界
の
方
々
に
、

本
格
的
な
京
料
理
を
召
し
上
が
っ
て
い

た
だ
き
た
い
と
思
っ
た
ん
で
す
」

　
厳
格
な
ム
ス
リ
ム
は
調
味
料
の
ア
ル

コ
ー
ル
も
と
ら
な
い
。
酒
や
み
り
ん
が

使
え
な
い
の
だ
。ヴ
ィ
ー
ガ
ン
な
ら
ば

鰹
節
で
と
っ
た
出
汁
も
使
え
な
い
。

　「
制
約
が
あ
っ
た
と
し
て
も
、
私
が

作
り
た
い
の
は
あ
く
ま
で
京
料
理
で
す
。

お
客
様
の
要
望
に
添
っ
て
、
お
い
し
い

京
料
理
を
作
り
た
い
。
修
業
し
て
き
た

精
進
料
理
を
参
考
に
す
る
な
ど
し
て
、

調
理
法
を
工
夫
し
ま
し
た
」

　
例
え
ば
、
鰹
節
の
代
わ
り
に
煎
り
大

豆
の
出
汁
を
使
う
。
み
り
ん
の
代
わ
り

に
砂
糖
の
甘
み
を
強
め
に
す
る
。
味
付

け
の
順
番
を
考
え
る
。
ハ
ラ
ー
ル
料
理

に
使
う
道
具
は
ほ
か
と
分
け
る
な
ど
、

調
理
技
術
以
外
に
も
苦
労
が
あ
る
。

　「
正
直
、
ビ
ジ
ネ
ス
と
い
う
よ
り
も
、

お
客
様
に
喜
ん
で
い
た
だ
く
た
め
に

や
っ
て
い
ま
す
。
先
日
は
ユ
ダ
ヤ
教
の

コ
ー
シ
ャ
料
理
を
作
る
た
め
、
専
用
の

調
理
場
も
作
り
ま
し
た
。
分
け
隔
て
な

く
一
人
で
も
多
く
の
方
に
、
本
当
の
京

料
理
を
味
わ
っ
て
い
た
だ
き
た
い
で
す
」

1.目にも美しいヴィーガン料理。上から時計回りに「筍と独活の木の芽
味噌和え」「大徳寺揚麩寿司」「一寸豆」。 2 .世界を旅してきたという栗
栖純一さん。 3.ハラール料理の天出汁と揚げ物。醤油もアルコール
が入っているものがあるため、昔からの製法で造られた醤油を使用し
ている。 4.ほかの道具と区別するため“ハラール”の文字を入れている。

京
「

1

2

4
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ハ
ラ
ー
ル
、ヴ
ィ
ー
ガ
ン
な
ど
、あ
ら
ゆ
る

食
文
化
の
人
々
が
共
に
テ
ー
ブ
ル
を
囲
む
。

photo:Kei Iwata  text:Yoshiko Nagashima

CARVAAN

　
　
　
玉
の
南
西
部
・
飯
能
渓
谷
の
断

　
　
　
崖
絶
壁
に
立
つ
地
中
海・ア
ラ

ビ
ア
料
理
の
レ
ス
ト
ラ
ン「
カ
ー
ル

ヴ
ァ
ー
ン
」
本
店
。
駐
車
場
か
ら
店
に

向
か
う
途
中
、ま
ず
目
に
入
る
の
が
美

し
い
デ
ィ
ス
テ
ィ
ラ
リ
ー（
蒸
留
所
）。

「
カ
ー
ル
ヴ
ァ
ー
ン
」
は
ブ
ル
ワ
リ
ー

を
持
ち
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
を
提
供
し
て

い
る
と
は
聞
い
て
い
た
が
、
デ
ィ
ス

テ
ィ
ラ
リ
ー
で
自
家
製
の
ジ
ン
も
蒸
留

中
だ
と
い
う
。

　
そ
も
そ
も
、
豚
肉
や
ア
ル
コ
ー
ル
を

使
用
し
な
い
ハ
ラ
ー
ル
料
理
を
提
供
す

る
レ
ス
ト
ラ
ン
で
、
な
ぜ
自
家
製
ビ
ー

ル
や
ジ
ン
を
造
っ
て
い
る
の
だ
ろ
う
？

　「
ハ
ラ
ー
ル
や
ベ
ジ
タ
リ
ア
ン
、

ヴ
ィ
ー
ガ
ン
な
ど
、
あ
ら
ゆ
る
食
の
嗜

好
を
持
つ
方
々
が
一
緒
に
楽
し
め
る
レ

ス
ト
ラ
ン
な
の
で
す
」
と
語
る
の
は
マ

ネ
ー
ジ
ャ
ー
の
井
上
祥
子
さ
ん
。

　
厳
格
な
ハ
ラ
ー
ル
認
証
で
あ
る
ム
ス

リ
ム
フ
レ
ン
ド
リ
ー
認
証
を
受
け
て
お

り
、
料
理
に
ア
ル
コ
ー
ル
は
一
切
使
わ

れ
て
い
な
い
。
自
然
由
来
の
原
料
に
こ

だ
わ
り
、
白
砂
糖
、
化
学
調
味
料
、
精

製
塩
も
使
用
し
て
い
な
い
。
塩
は
天
然

の
岩
塩
や
海
塩
な
ど
を
、
甘
味
は
椰
子

1213

埼

埼
玉
の
飯
能
で
、ハ
ラ
ー
ル
か
ら

ヴ
ィ
ー
ガ
ン
ま
で
対
応
す
る

地
中
海
・
ア
ラ
ビ
ア
料
理
の

レ
ス
ト
ラ
ン
「CARVAAN

」。

美
味
で
ス
ト
ー
リ
ー
を
持
つ

食
を
提
供
す
る
こ
だ
わ
り
と

背
景
を
伺
い
に
訪
れ
た
。

チキンを胡桃とアーモンドミルクのソースで仕上げたタジン料理「サーカシアン・チキン」。
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の
花
蜜
糖
や
ア
ガ
ペ
シ
ロ
ッ
プ
を
主
に

使
っ
て
い
る
。
近
年
増
加
し
て
い
る

ヴ
ィ
ー
ガ
ン
の
お
客
様
向
け
に
は
、
動

物
性
食
材
を
一
切
使
わ
な
い
「
ア
ラ
ビ

ア
ン・ベ
ジ
プ
レ
ー
ト
」な
ど
の
ラ
ン
チ

メ
ニ
ュ
ー
も
あ
る
。
シ
リ
ア
や
レ
バ
ノ

ン
な
ど
多
国
籍
の
郷
土
料
理
が
、
多
彩

な
野
菜
や
豆
類
で
作
ら
れ
、
深
み
の
あ

る
味
わ
い
と
ボ
リ
ュ
ー
ム
が
楽
し
め
る
。

　「
カ
ー
ル
ヴ
ァ
ー
ン
」
を
経
営
す
る

FAR EAST

は
、も
と
も
と
世
界
中
か
ら

塩
や
ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
、
ナ
ッ
ツ
な
ど

を
輸
入
販
売
す
る
貿
易
会
社
。「FA

R
 

EA
ST

 BA
Z

A
A

R

」と
い
う
食
材
や
食

品
の
シ
ョ
ッ
プ
を
全
国
展
開
し
て
い
る
。

　「
レ
ス
ト
ラ
ン
が
こ
の
地
域
に
立
つ

理
由
は
い
く
つ
か
あ
り
ま
す
が
、
そ
の

一
つ
に
〝
地
方
創
生
〞
が
あ
り
ま
す
。

そ
し
て
、“
食
と
酒
の
起
源
を
辿
り
、

歴
史
と
文
化
を
映
し
出
す
”
を
コ
ン
セ

プ
ト
に
し
て
、
今
に
至
り
ま
す
」

　
料
理
も
ビ
ー
ル
も
起
源
は
古
代
メ
ソ

ポ
タ
ミ
ア
に
遡
る
。
ビ
ー
ル
の
歴
史
は

6
0
0
0
年
、ワ
イ
ン
は
8
0
0
0
年

と
言
わ
れ
、
ず
っ
と
古
く
か
ら
親
し
ま

れ
て
き
た
。
料
理
と
は
切
っ
て
も
切
り

離
せ
な
い
関
係
だ
。
そ
し
て
、
飯
能
の

南
高
麗
地
区
で
無
肥
料
無
農
薬
の
ホ
ッ

プ
を
栽
培
し
、そ
の
ホ
ッ
プ
を
使
っ
て
醸

す
ビ
ー
ル
も
期
間
限
定
で
提
供
さ
れ
る
。

　
横
浜
髙
島
屋
に
は
、
テ
イ
ク
ア
ウ

ト
の
ほ
か
、
イ
ー
ト
イ
ン
が
で
き
る

デ
リ
カ
テ
ッ
セ
ン
が
あ
る
。
気
軽
に
楽

し
め
る
こ
だ
わ
り
の
味
の
数
々
を
ぜ
ひ

試
し
て
ほ
し
い
。

1 .異国情緒あふれる広々とした店内は、一歩足を踏み入れた
時からアラビアの世界にひたれる。 2 .ヴィーガンにも対応して
いる「アラビアン・ベジプレート」。 3 .古代小麦のパンも店内で
手作りされる。 4.骨付きのラム肉をざくろとオレンジ果汁で煮
込んだ「ラム肉とざくろのタジン」。

上記商品は、各店 ばらのギフトセ
ンターまたは、髙島屋オンライン
ストアでお買い求めいただけま
す。詳しくはP25をご覧ください。

※「FAR EAST BAZZAR」各店、
「CARVAAN Delicatessen」、
「CARVAAN Delicatessen
& Beer stop」でもお買い求め
いただけます。

1つで満足感の高い
ヴィーガンジェラート

〈カールヴァーン〉カールヴァー
ンの古代小麦のヴィーガン・
ジェラートクッキーサンド 
7,090円（フレーバー：花蜜キャ
ラメル×2、デーツ＆カカオ、アー
モンド、ヘーゼルナッツ、フィグ）
　　　　　　　 127116

CARVAAN BREWERY&
RESTAURANT(飯能本店)
住所／埼玉県飯能市
大河原飯能市大河原32-1
連絡先／042-973-7000　
https://
carvaan.jp/shop/hanno/

CARVAAN DELICATESSEN
（横浜髙島屋）
住所／神奈川県横浜市西区
南幸１丁目６‒３１横浜髙島屋 
地下1階 Foodies Port 2
連絡先／045-620-7871   
https://carvaan.jp/shop/
yokohama-takashimaya/

Information -
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2
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カ
ー
ル
ヴ
ァ
ー
ン

み
な
み
こ
ま
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無
農
薬
の
大
豆
で
豆
乳
か
ら
作
っ
た
ア
イ
ス
は

濃
厚
で
お
い
し
く
、み
ん
な
が
笑
顔
に
！

上記商品は、各店 ばらのギフトセンターまたは、髙島屋オンライ
ンストアでお買い求めいただけます。詳しくはP25をご覧ください。

濃厚な豆乳アイス３種。 希少な「遠州小落花」の
ピーナッツバター味は髙島屋限定

〈ムーンフードジャパン〉ムーン豆
乳アイスセット５,４０0円（純粋豆乳
味・ピーナッツバター味 各110㎖
×3、いちご110㎖×2）［髙島屋限定］
　　　　　　　127558

photo:Kei Iwata  text:Yoshiko Nagashima

　
　
ィ
ー
ガ
ン
や
乳・卵
ア
レ
ル
ギ
ー

　
　
　
の
人
向
け
に
、近
年
人
気
を
呼
ぶ

豆
乳
ア
イ
ス
。し
か
し
、滑
ら
か
な
口
当

た
り
の
た
め
に
は
増
粘
剤
や
乳
化
剤

な
ど
の
添
加
物
が
必
要
で
、添
加
物
不

使
用
の
豆
乳
ア
イ
ス
は
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト

の
よ
う
に
な
る
。一
方
、「
ム
ー
ン
豆
乳
ア

イ
ス
」は
添
加
物
不
使
用
な
の
に
ク
リ
ー

ミ
ー
。そ
の
秘
密
を
、ム
ー
ン
フ
ー
ド

ジ
ャ
パ
ン
の
東
野
雄
史
さ
ん
に
伺
っ
た
。

「
決
め
手
は
豆
乳
の
濃
さ
。
市
販
の

豆
乳
の
濃
度
は
約
8
％
、
豆
腐
用
で

も
約
12
％
で
す
が
、
う
ち
の
豆
乳
は
22

％
。
加
熱
す
る
と
プ
リ
ン
の
よ
う
な
粘

度
に
な
り
、
と
ろ
み
が
あ
り
ま
す
」

　
そ
の
た
め
に
豆
乳
か
ら
作
る
。
既
製

の
豆
乳
圧
搾
機
で
は
高
濃
度
の
も
の
は

作
れ
な
い
た
め
、
機
械
も
自
作
し
た
。

「
一
般
的
な
豆
乳
は
大
豆
を
加
熱
し

て
か
ら
搾
り
ま
す
が
、
加
熱
前
に
搾
っ

た
方
が
濃
い
豆
乳
を
作
れ
ま
す
。
生
の

大
豆
に
高
圧
を
か
け
ら
れ
る
オ
リ
ジ
ナ

ル
の
生
搾
り
製
法
の
濃
厚
豆
乳
で
、
ア

イ
ス
を
作
っ
て
い
る
の
で
す
」

　
こ
こ
ま
で
こ
だ
わ
る
理
由
は
、
雄
史

さ
ん
自
身
が
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
だ
っ
た
か
ら

だ
。
20
歳
の
頃
、
イ
ン
デ
ィ
ー
ズ
で
パ

ン
ク
ロ
ッ
ク
の
ミ
ュ
ー
ジ
シ
ャ
ン
を
し

て
い
た
こ
と
か
ら
、ヴ
ィ
ー
ガ
ン
に
目

覚
め
る
。
そ
の
後
、
イ
ギ
リ
ス
に
渡
り
、

ス
コ
ッ
ト
ラ
ン
ド
の
日
本
料
理
店
で

シ
ェ
フ
と
し
て
働
い
て
い
る
時
に
、
妻

と
な
る
ポ
ー
ラ
ン
ド
人
の
マ
ー
シ
ー
さ

ん
と
出
会
う
。
結
婚
後
は
ポ
ー
ラ
ン
ド

で
ヴ
ィ
ー
ガ
ン
フ
ー
ド
の
店
を
夫
婦
で

経
営
し
て
い
た
。
行
列
が
で
き
る
人
気

店
と
な
り
、
そ
の
時
に
最
も
人
気
だ
っ

た
の
が
豆
乳
ア
イ
ス
だ
。

　
マ
ー
シ
ー
さ
ん
の
希
望
で
雄
史
さ
ん

の
実
家
で
あ
る
滋
賀
の
長
浜
に
Ｕ
タ
ー

ン
。
生
業
と
し
て
選
ん
だ
の
が
ポ
ー
ラ

ン
ド
で
人
気
だ
っ
た
豆
乳
ア
イ
ス
の
販

売
だ
っ
た
。
そ
の
時
に
、
地
元
の
音
楽

仲
間
だ
っ
た
柴
田
義
範
さ
ん
が
作
る
、

完
全
無
農
薬
大
豆
を
思
い
出
し
た
。
20

代
で
一
緒
に
音
楽
を
や
っ
て
い
た
時
に
、

試
食
さ
せ
て
も
ら
っ
た
大
豆
の
お
い
し

さ
に
感
動
し
た
の
だ
。

「
豆
乳
の
風
味
を
隠
そ
う
と
す
る
豆
乳

ア
イ
ス
が
多
い
で
す
が
、
柴
田
さ
ん
の

大
豆
の
お
い
し
さ
を
味
わ
っ
て
ほ
し
い

の
で
、豆
乳
を
前
面
に
出
し
て
い
ま
す
」

　
さ
ま
ざ
ま
な
地
域
の
マ
ル
シ
ェ
に
出

店
す
る
と
、
ア
レ
ル
ギ
ー
を
持
っ
た
お

子
さ
ま
連
れ
の
フ
ァ
ミ
リ
ー
が
集
ま
っ

て
く
る
。「
初
め
て
お
い
し
い
ア
イ
ス

ク
リ
ー
ム
を
食
べ
ら
れ
た
」
と
喜
ぶ
笑

顔
が
忘
れ
ら
れ
な
い
と
い
う
。

「
家
族
に
一
人
ア
レ
ル
ギ
ー
の
人
が

い
る
と
、み
ん
な
が
ア
イ
ス
を
我
慢
し

ま
す
。
う
ち
の
ア
イ
ス
で
『
み
ん
な
が

一
緒
に
食
べ
て
笑
顔
に
な
れ
る
』と
お
っ

し
ゃ
っ
て
い
た
だ
き
、
こ
の
笑
顔
の
た

め
に
が
ん
ば
ろ
う
と
力
づ
け
ら
れ
ま
す
」

　
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
や
宇
治
抹
茶
、
砂
糖

不
使
用
の
糀
甘
酒
な
ど
、
多
様
な
フ

レ
ー
バ
ー
も
楽
し
め
る
。
髙
島
屋
限
定

の
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
バ
タ
ー
味
も
後
を
引
く

濃
厚
な
お
い
し
さ
だ
。

ヴ

豆乳の味を前面に出した「純粋豆乳」フレーバー。香ばしい大豆の甘さがクセになる。

ヴ
ィ
ー
ガ
ン
向
け
の
お
い
し
い

ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
と
し
て
話
題

の
「
ム
ー
ン
豆
乳
ア
イ
ス
」。

原
材
料
か
ら
製
法
ま
で
、
こ
だ

わ
り
尽
く
し
て
、
唯
一
無
二
の

ア
イ
ス
を
作
る
東
野
雄
史
さ
ん

に
お
話
を
伺
っ
た
。

2 1

31 .大豆は、自然循環栽培で栽
培期間中農薬不使用で農業を
営む長浜市の農園・SHIBATA 
GROUND MUSICのフクユタ
カを使用。 2.フクユタカは甘み
があり、豆腐にも使われる品種。
3 .雄史さんと妻のマーシーさ
ん。日本へのＵターン移住は
マーシーさんの希望だ。

MOON FOOD JAPAN
（ムーンフードジャパン）
連絡先／https://
moonfoodjapan.com/

Information -
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分
子
ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー

化
学
的
、物
理
的
な
視
点
で
、ガ
ス
ト

ロ
ノ
ミ
ー（
美
食
学
）を
研
究
す
る
こ

と
。科
学
的
な
手
法
で
新
し
い
料
理
を

生
み
出
す
方
法
と
捉
え
ら
れ
が
ち
だ

が
、用
語
を
生
み
出
し
た
提
唱
者
た
ち

は「
調
理
プ
ロ
セ
ス
の
中
に
見
出
さ
れ

る
現
象
の
メ
カ
ニ
ズ
ム
を
解
き
明
か
す

こ
と
」と
し
て
い
る
。

培
養
肉

家
畜
や
魚
な
ど
の
筋
肉
か
ら
少
量
の

細
胞
を
取
り
出
し
、体
外
で
組
織
培
養

し
て
作
ら
れ
る
人
工
肉
。欧
米
を
は
じ

め
、日
本
企
業
で
も
研
究
が
進
ん
で
い

る
。世
界
で
初
め
て
シ
ン
ガ
ポ
ー
ル
で

食
用
と
し
て
認
可
さ
れ
、会
員
制
の
レ

ス
ト
ラ
ン
で
培
養
肉
の
チ
キ
ン
ナ
ゲ
ッ

ト
が
販
売
さ
れ
た
。

ブ
ル
ー
カ
ー
ボ
ン

地
球
温
暖
化
の
原
因
と
さ
れ
る
二
酸

化
炭
素
を
吸
収
す
る
こ
と
で
、陸
上
の

森
林
に
貯
留
さ
れ
る
炭
素
を
グ
リ
ー

ン
カ
ー
ボ
ン
と
呼
ぶ
こ
と
に
対
し
、海

藻
や
マ
ン
グ
ロ
ー
ブ
な
ど
海
洋
生
物
に

貯
留
さ
れ
る
炭
素
を
ブ
ル
ー
カ
ー
ボ

ン
と
呼
び
、地
球
温
暖
化
対
策
の
選
択

肢
と
し
て
耳
目
を
集
め
て
い
る
。

都
市
型
地
産
地
消

都
市
に
あ
る
農
地
で
生
産
さ
れ
た
作

物
を
都
市
で
消
費
す
る
た
め
、生
産
地

と
消
費
地
が
近
い
利
点
か
ら
新
鮮
な

農
作
物
を
供
給
で
き
る
こ
と
で
注
目

さ
れ
て
い
る
。近
年
は
農
地
だ
け
で
な

く
、建
物
の
中
で
Ｌ
Ｅ
Ｄ
の
光
と
液
体

肥
料
に
よ
り
葉
物
野
菜
を
水
耕
栽
培

す
る
植
物
工
場
も
増
え
て
き
て
い
る
。

多様性の象徴である“食”が
人類の分断を解決する糸口になり得る!?
最先端の技術で食の可能性を広げる “フードテック” が新時代の潮流となっている。食はどう進化し、
未来はどうなっていくのか。分子調理学を専門に食を多角的に研究する石川伸一教授にお話を伺った。

illustration:naggy  text:Yoshiko Nagashima

Interview

　
　
　
ノ
ー
ド
ー
ム
に
入
っ
た
ふ
ろ
ふ

　
　
　
き
大
根
や
球
体
の
お
吸
い
物
、

麺
に
な
っ
た
カ
レ
ー
ラ
イ
ス
。
未
来
の

食
卓
に
並
ぶ
か
も
し
れ
な
い
料
理
を
実

際
に
作
っ
て
み
た
『
分
子
調
理
の
日
本

食
』
の
著
者
の
ひ
と
り
石
川
伸
一
さ
ん
。

　
す
で
に
街
の
レ
ス
ト
ラ
ン
で
は
、
液

体
窒
素
で
凍
ら
せ
た
食
材
や
、
メ
レ
ン

ゲ
の
よ
う
に
泡
立
た
せ
た
ス
ー
プ
な
ど
、

分
子
ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー
の
考
え
方
を
取

り
入
れ
て
、
新
た
な
食
感
や
お
い
し
さ

の
料
理
を
楽
し
め
る
店
が
珍
し
く
な
く

な
っ
て
い
る
。
石
川
さ
ん
が
代
表
を
務

め
る
分
子
調
理
研
究
会
で
は
、
経
験
則

で
語
ら
れ
て
き
た
食
の
原
理
を
科
学
で

解
き
明
か
し
、
シ
ェ
フ
た
ち
に
情
報
提

供
を
し
た
り
、
共
に
新
し
い
調
理
方
法

を
考
え
た
り
し
て
い
る
。

　
科
学
の
力
で
介
護
食
や
災
害
食
も
お

い
し
く
し
た
い
と
、
食
と
人
へ
の
愛
を

語
る
石
川
さ
ん
に
、
新
時
代
を
象
徴
す

る
食
の
ト
レ
ン
ド
に
つ
い
て
伺
っ
た
。

「
こ
こ
2
〜
3
年
で
新
し
い
流
れ
が

出
て
き
た
の
は
、
植
物
性
の
素
材
で

作
っ
た
代
替
肉
、
肉
そ
の
も
の
の
細
胞

か
ら
作
っ
た
培
養
肉
、
そ
し
て
話
題
の

昆
虫
食
な
ど
で
す
。
そ
れ
ら
は
〝
フ
ー

ド
テ
ッ
ク
〞
と
呼
ば
れ
る
最
先
端
の
テ

ク
ノ
ロ
ジ
ー
に
よ
っ
て
作
ら
れ
て
い
ま

す
。
フ
ー
ド
テ
ッ
ク
市
場
は
今
後
も
伸

び
続
け
る
と
予
測
さ
れ
て
い
ま
す
が
、

そ
の
背
景
に
は
、
増
え
続
け
る
世
界
の

人
口
と
、
家
畜
が
地
球
温
暖
化
の
原
因

の
ひ
と
つ
と
考
え
ら
れ
て
い
る
こ
と
が

あ
り
ま
す
。
人
口
爆
発
に
対
し
て
、
家

畜
を
増
や
さ
ず
に
た
ん
ぱ
く
源
、
中
で

も
肉
を
確
保
す
る
手
段
が
い
っ
そ
う
求

め
ら
れ
る
か
ら
で
す
」

　
地
球
温
暖
化
の
解
決
策
の
一
つ
と
し

て
、
近
年
耳
に
す
る
よ
う
に
な
っ
た
の

が
ブ
ル
ー
カ
ー
ボ
ン
だ
。
森
林
と
同
様

に
、
海
藻
が
二
酸
化
炭
素
を
吸
収
し
、

炭
素
を
貯
留
す
る
と
い
う
も
の
だ
。
日

本
で
は
古
来
、
出
汁
に
昆
布
を
使
い
、

海
苔
や
ワ
カ
メ
を
日
常
的
に
食
べ
て
き

た
が
、
海
藻
を
食
べ
る
習
慣
が
な
か
っ

た
欧
米
で
も
サ
ス
テ
ナ
ブ
ル
な
上
、
高

た
ん
ぱ
く
低
カ
ロ
リ
ー
な
食
材
と
し
て

ト
レ
ン
ド
に
な
っ
て
き
て
い
る
。

　
ま
た
都
市
型
地
産
地
消
も
増
え
て
い

る
。
生
産
地
と
消
費
地
が
近
い
こ
と
で
、

新
鮮
な
食
材
を
食
べ
ら
れ
る
だ
け
で
な

く
、
輸
送
時
に
発
生
す
る
二
酸
化
炭
素

も
削
減
で
き
る
。
ビ
ル
の
中
で
野
菜
を

栽
培
す
る
植
物
工
場
も
メ
デ
ィ
ア
を
賑

わ
す
。
管
理
さ
れ
た
状
態
で
栽
培
す
る

た
め
完
全
無
農
薬
栽
培
が
可
能
に
な
る
。

「
都
市
型
地
産
地
消
は
、
食
材
が
食

卓
に
届
く
ま
で
の
一
連
の
流
れ
を
間
近

で
見
ら
れ
る
こ
と
か
ら
、
消
費
者
の
環

境
意
識
を
高
め
る
効
果
も
あ
り
ま
す
」

　
フ
ー
ド
テ
ッ
ク
の
観
点
で
は
、
鳥
イ

ン
フ
ル
エ
ン
ザ
に
よ
る
卵
不
足
が
起
き

た
際
、
卵
の
代
替
食
品
が
話
題
に
な
っ

た
。
味
も
見
た
目
も
ほ
と
ん
ど
見
分
け

が
つ
か
な
い
と
い
う
。
培
養
肉
は
す
で

に
海
外
で
は
販
売
し
て
い
る
国
も
あ
り
、

日
本
で
の
販
売
は
未
承
認
な
も
の
の
、

研
究
は
進
ん
で
い
る
。
食
の
未
来
は
身

近
な
と
こ
ろ
ま
で
来
て
い
る
の
だ
。

　
フ
ー
ド
テ
ッ
ク
に
よ
る
新
し
い
食
が

広
が
る
か
ど
う
か
は
、
消
費
者
側
の
受

容
性
が
課
題
だ
と
石
川
さ
ん
は
語
る
。

「
新
し
い
テ
ク
ノ
ロ
ジ
ー
の
多
く
は

好
意
的
に
受
け
入
れ
ら
れ
ま
す
が
、
こ

と
食
に
関
し
て
は
別
で
、
警
戒
さ
れ
が

ち
で
す
。
ま
ず
は
新
し
く
生
み
出
さ
れ

る
も
の
が
〝
健
康
に
よ
い
〞
と
認
識
さ

れ
る
こ
と
が
大
事
だ
と
思
い
ま
す
。
そ

の
上
で
〝
お
い
し
い
〞
と
感
じ
れ
ば
リ

ピ
ー
ト
さ
れ
て
い
く
で
し
ょ
う
。
今
ま

で
の
食
の
歴
史
も
、
そ
う
し
た
流
れ
を

踏
ん
で
多
様
化
し
て
い
っ
た
の
で
す
」

　
も
と
も
と
食
は
非
常
に
多
様
性
に
富

ん
で
い
る
。
食
文
化
や
好
み
は
国
や
個

人
に
よ
っ
て
異
な
る
の
は
も
ち
ろ
ん
、

同
じ
人
で
も
気
分
や
体
調
に
よ
っ
て
求

め
る
も
の
が
変
わ
る
ほ
ど
だ
。
食
が
多

様
化
し
て
選
択
肢
が
増
え
る
一
方
、
自

分
に
確
固
た
る
価
値
観
が
な
い
と
選
ぶ

こ
と
が
大
変
に
な
る
か
も
し
れ
な
い
。

「
多
様
性
の
受
容
が
求
め
ら
れ
て
い

る
こ
と
は
、
反
面
で
人
々
の
分
断
を
生

む
側
面
を
持
っ
て
い
ま
す
。
し
か
し
食

に
関
し
て
言
え
ば
、
お
い
し
い
と
感
じ

る
こ
と
で
、
違
う
立
場
の
人
が
分
か
り

合
え
る
こ
と
が
よ
く
あ
り
ま
す
。
私
は
、

食
が
人
々
の
分
断
を
解
決
す
る
糸
口
に

な
る
、
人
を
幸
せ
に
で
き
る
ツ
ー
ル
だ

と
考
え
て
い
ま
す
」

　
未
来
の
食
が
平
和
な
世
の
中
を
築
く

姿
を
、
ぜ
ひ
見
て
み
た
い
。

食
は
誰
に
と
っ
て
も
幸
せ
を
感
じ
ら
れ
る
ツ
ー
ル

いしかわ・しんいち　福島
県生まれ。宮城大学食産業学
群教授。東北大学大学院農学
研究科修了。北里大学助手・
講師、カナダ・ゲルフ大学客員
研究員などを経て現職。専門
は分子調理学。分子調理研究
会代表。『分子調理の日本食』、
『「食」の未来で何が起きてい
るのか』『料理と科学のおいし
い出会い』など著書多数。

石川 伸一

ス
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浜
の
東
白
楽
に
、
昨
年
の
1

　
　
　
月
に
オ
ー
プ
ン
し
た
カ
フ
ェ
・

ア
イ
コ
ニ
ッ
ク
ス
テ
ー
ジ
。
提
供
さ
れ

る
メ
ニ
ュ
ー
に
使
わ
れ
る
ハ
ー
ブ
や
葉

物
野
菜
は
、
カ
フ
ェ
と
同
じ
ビ
ル
内
で

栽
培
さ
れ
て
い
る
、真
の〝
摘
み
た
て
〞

だ
。サ
ラ
ダ
や
ピ
ザ
で
味
わ
え
る
フ

レ
ッ
シ
ュ
ハ
ー
ブ
や
野
菜
は
と
て
も
み

ず
み
ず
し
く
て
甘
く
、
新
鮮
さ
を
実
感
。

総
合
プ
ロ
デ
ュ
ー
サ
ー
は
、
代
官
山
で

プ
ロ
も
通
う
料
理
教
室
を
経
営
す
る
マ

カ
ロ
ン
由
香
さ
ん
。
パ
リ
の
三
つ
星
レ

ス
ト
ラ
ン
で
修
業
を
積
み
、
日
本
の
出

張
料
理
人
の
第
一
人
者
で
も
あ
る
。
食

材
を
活
か
し
た
お
い
し
さ
は
も
ち
ろ
ん
、

見
た
目
に
も
癒
や
さ
れ
る
フ
ー
ド
、
ス

ウ
ィ
ー
ツ
な
ど
、
す
べ
て
の
オ
リ
ジ
ナ

ル
メ
ニ
ュ
ー
の
開
発
を
手
掛
け
て
い
る
。

ア
イ
コ
ニ
ッ
ク
ス
テ
ー
ジ
は
5
階

建
て
の
ビ
ル
の
3
階
に
、
L
E
D
の

光
で
水
耕
栽
培
を
す
る
農
園
が
あ
る
。

そ
こ
で
収
穫
さ
れ
た
食
材
を
使
っ
て

キ
ッ
チ
ン
で
作
ら
れ
た
も
の
は
、
カ

フ
ェ
で
提
供
す
る
ほ
か
シ
ョ
ッ
プ
で
も

販
売
。
地
産
地
消
を
1
カ
所
で
行
う

〝
ビ
ル
産
ビ
ル
消
〞
を
実
現
し
て
い
る
。

　
こ
う
し
た
6
次
産
業
（
農
林
水
産

業
の
1
次
産
業
、
製
造
・
加
工
の
2

次
産
業
、
販
売
・
流
通
の
3
次
産
業

を
足
し
た
業
態
）
は
、
原
材
料
を
生
産

す
る
1
次
産
業
か
ら
起
こ
る
こ
と
が

多
か
っ
た
り
、
郊
外
で
は
農
園
を
持
つ

レ
ス
ト
ラ
ン
も
見
か
け
た
り
す
る
が
、

ア
イ
コ
ニ
ッ
ク
ス
テ
ー
ジ
が
あ
る
の
は

横
浜
の
ほ
ぼ
中
心
地
。
し
か
も
経
営
母

体
は
人
材
派
遣
会
社
だ
。
そ
の
代
表
取

締
役
社
長
を
務
め
る
吉
備
カ
ヨ
さ
ん
は
、

き
っ
か
け
は
コ
ロ
ナ
禍
だ
っ
た
と
語
る
。

「
本
業
の
人
材
派
遣
業
が
ダ
メ
ー
ジ

を
受
け
、
所
有
し
て
い
る
賃
貸
ビ
ル
の

テ
ナ
ン
ト
も
退
去
し
て
い
き
ま
し
た
。

派
遣
会
社
な
の
で〝
人
〞は
い
る
、そ
れ

を
活
か
せ
る
〝
も
の
〞
を
持
つ
こ
と
が

事
業
の
継
続
に
は
必
要
と
考
え
ま
し
た
」

〝
も
の
〞
は
原
材
料
か
ら
作
れ
ば
、

商
品
開
発
の
ト
ラ
イ
ア
ン
ド
エ
ラ
ー
も

や
り
や
す
い
。
地
元
で
L
E
D
水
耕

栽
培
の
装
置
を
作
る
会
社
と
つ
な
が
り

が
あ
っ
た
こ
と
で
、
自
分
た
ち
で
野
菜

を
育
て
、
メ
ニ
ュ
ー
を
作
り
、
提
供
す

る
ま
で
を
一
貫
し
て
行
う
こ
と
に
し
た

の
だ
。
テ
ナ
ン
ト
が
抜
け
た
ビ
ル
の
う

ち
、会
社
の
事
務
所
と
し
て
使
う
フ
ロ
ア

以
外
を
こ
の
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
に
充
て
た

こ
と
で〝
ビ
ル
産
ビ
ル
消
〞が
始
ま
っ
た
。

　
水
耕
栽
培
の
フ
ロ
ア
で
は
、
20
種
類

の
ハ
ー
ブ
や
葉
物
野
菜
、
エ
デ
ィ
ブ
ル

フ
ラ
ワ
ー
を
栽
培
。
ビ
ル
内
で
温
度
や

湿
度
を
管
理
し
て
栽
培
す
る
た
め
、
完

全
無
農
薬
で
育
て
ら
れ
る
。

「
近
隣
の
こ
ど
も
た
ち
を
招
い
て
、

野
菜
が
で
き
る
過
程
を
見
学
し
て
も

ら
っ
て
い
ま
す
。
も
と
も
とSD

G
s

を
意
識
し
て
い
た
わ
け
で
は
な
か
っ
た

の
で
す
が
、
食
を
扱
う
こ
と
で
、
サ
ス

テ
ナ
ブ
ル
に
関
す
る
多
様
な
分
野
の

方
々
か
ら
お
声
を
か
け
て
い
た
だ
け
る

よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
今
ま
で
は
人
と

場
を
つ
な
い
で
き
ま
し
た
が
、
こ
れ
か

ら
は
さ
ら
に
、
場
と
環
境
、
環
境
と
人

の
新
し
い
関
係
を
創
造
し
て
い
き
た
い

と
思
っ
て
い
ま
す
」

〈アイコニックステージ〉 POP UP 　6月29日（木）～7月24日（月） Information -

〈アイコニックステージ〉
アイコニックパワーサラダ
594円※販売方法は写真
と異なります。

〈アイコニックステージ〉
キューブケーキ9個セット
5,346円

〝
ビ
ル
産
ビ
ル
消
〞の
カ
フ
ェ
が

発
信
す
る
、新
鮮
で
お
い
し
く

環
境
に
も
や
さ
し
い
食
と
の
関
係
。

カ
フ
ェ
で
提
供
す
る
ハ
ー
ブ
や
野

菜
を
栽
培
し
、
６
次
産
業
を
一
棟

の
ビ
ル
で
実
現
し
て
い
るICO

N
IC 

STAG
E

。
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
の
き
っ
か

け
や
お
店
へ
の
思
い
に
つ
い
て
、
代

表
の
吉
備
カ
ヨ
さ
ん
に
伺
っ
た
。

illustration:naggy
photo:Teruhiko Nishiyama  
text:Yoshiko Nagashima

1 .5階建てビルの3階で食材を生
産、2階で商品に加工、1階のカ
フェ＆パティスリーで販売。2 .3色
のLEDの光で野菜を育てる水耕
栽培農園。 3 .エディブルフラワー
を押し花にしてドライ化させ、手作
業でスイーツにトッピングする。

ICONIC STAGEを経営する、（株）ジョ
ビア・代表取締役社長の吉備カヨさん。

4・6 .3階で収穫された摘みた
てハーブと葉物野菜がたっぷ
りと添えられた2品。「アイコ
ニックパワーサラダ」（手前）と、
「ビーツフムスの薄焼ピザ」（奥）。
5・7 .サクサクの生地に、甘さを
控えたコンフィチュールを詰め、
3階で育てたエディブルフラワー
をあしらった「キューブケーキ」。
プレゼントにも喜ばれそうだ。

ICONIC STAGE（アイコニックステージ）
住所／神奈川県横浜市神奈川区
西神奈川2-9-11 SustainuS 1F
連絡先／045-900-2257
https://www.iconic-stage.com/
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別
格
の
お
い
し
さ
を
誇
る

〝
入
梅
い
わ
し
〞の
秘
密

〈千葉・本家留蔵〉入梅いわしの
プレミアムマリネと旬プレミア
ムオイルサーディン5,940円
（プレミアムマリネ60g・旬プレ
ミアムオイルサーディン100g 
各2）［髙島屋限定］
　　　　　　　120049
賞味期限：冷凍で60日

今
年
も
髙
島
屋
の
バ
イ
ヤ
ー
が

日
本
全
国
を
駆
け
巡
り
、探
し
て
き
た

こ
だ
わ
り
の
逸
品
が
大
集
合
！

　

作
り
手
の
思
い
が
伝
わ
る
お
い
し
い

ひ
と
品
を
お
届
け
い
た
し
ま
す
。

食
卓
が
華
や
ぐ
、

彩
り
豊
か
な

髙
島
屋
か
ら
の

夏
の
贈
り
も
の
。

千
葉・九
十
九
里
発〈
本
家
留
蔵
〉の

お
い
し
さ
の
秘
密
を
６
代
目

鈴
木
義
裕
社
長
に
お
伺
い
し
ま
し
た
。

|
〝
入
梅
い
わ
し
〞を
使
う
理
由
は
？

梅
雨
の
時
季
に
旬
を
迎
え
る
マ
イ
ワ
シ

は
昔
か
ら
“
入
梅
い
わ
し
”
と
呼
ば
れ

て
い
て
、
脂
の
り
も
、
身
質
も
よ
い
の

が
特
徴
で
す
。
丸
々
と
太
っ
た
身
で
舌

の
上
で
と
ろ
け
て
い
く
よ
う
な
味
わ
い

で
す
。
銚
子
港
は
い
わ
し
の
好
漁
場
と

し
て
知
ら
れ
て
い
ま
す
。
そ
の
中
で
も

こ
の
時
季
だ
け
の
別
格
の
お
い
し
さ
の

“
入
梅
い
わ
し
”
を
髙
島
屋
の
お
客
さ

ま
に
紹
介
し
た
い
と
思
い
ま
し
た
。

|
２
つ
の
セ
ッ
ト
商
品
の
特
徴
を
教
え

て
く
だ
さ
い
。

今
回
、
髙
島
屋
で
販
売
す
る
の
は
銚
子

港
で
水
揚
げ
さ
れ
る
入
梅
い
わ
し
の
中

で
も
、
特
に
品
質
が
よ
く
脂
分
の
多
い

マ
イ
ワ
シ
を
厳
選
し
て
使
っ
て
い
る
の

が
最
大
の
特
徴
で
す
。「
マ
リ
ネ
」
は

ジ
ュ
ー
シ
ー
な
入
梅
い
わ
し
を
フ
レ
ッ

シ
ュ
に
味
わ
っ
て
い
た
だ
け
る
よ
う
、

自
家
製
の
デ
ィ
ル
を
調
理
す
る
日
の

朝
に
摘
み
、
白
ワ
イ
ン
ビ
ネ
ガ
ー
と

国
産
レ
モ
ン
、
海
塩
で
マ
リ
ネ
し
漬

け
込
み
ま
し
た
。「
オ
イ
ル
サ
ー
デ
ィ

ン
」
は
、
60
〜
70
度
に
温
め
た
オ
イ
ル

で
約
10
時
間
低
温
調
理
し
て
い
ま
す
。

通
常
10
時
間
も
煮
た
ら
皮
が
剥
け
ち
ゃ

い
ま
す
が
、
選
り
す
ぐ
り
の
入
梅
イ
ワ

シ
を
使
っ
て
い
る
の
で
仕
上
が
り
も
美

し
い
。
い
わ
ゆ
る
普
通
の
オ
イ
ル
サ
ー

デ
ィ
ン
は
圧
力
鍋
か
缶
詰
の
状
態
か
ら

熱
と
圧
力
を
加
え
る
調
理
法
な
の
で
、

ウ
チ
と
の
違
い
は
歴
然
。
ゆ
え
に
ふ
っ

く
ら
と
柔
ら
か
な
食
感
が
味
わ
え
、
入

梅
イ
ワ
シ
ら
し
い
良
質
な
脂
や
旨
み
が

凝
縮
さ
れ
て
い
ま
す
。

|
そ
れ
ぞ
れ
の
お
い
し
い
食
べ
方
を
教

え
て
く
だ
さ
い
。

マ
リ
ネ
は
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
味
わ
い
な

の
で
、
そ
の
ま
ま
召
し
上
が
る
の
が
お

す
す
め
で
す
。
オ
イ
ル
サ
ー
デ
ィ
ン
は

玉
ね
ぎ
を
添
え
た
り
、
残
っ
た
オ
イ
ル

で
パ
ス
タ
を
作
っ
て
も
お
い
し
い
で
す

よ
。
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
は
2
種
類
を

ブ
レ
ン
ド
し
、
バ
ラ
ン
ス
よ
く
仕
上

げ
て
い
ま
す
。
漁
師
、
仲
買
、
髙
島
屋
、

ウ
チ
の
4
者
が
揃
わ
な
い
と
実
現
し
な

い
唯
一
無
二
の
お
い
し
さ
を
ぜ
ひ
味

わ
っ
て
く
だ
さ
い
。
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Summer 2023 Takashimaya Gifts

〈京都・銀閣寺大西×祇園侘家古暦堂〉サステナブル和牛「熟」ローストビー
フ・「うま味さん」和牛用スパイス詰合せ10,800円（ローストビーフ350ｇ、
「うま味さん」和牛用スパイス ペッパーベリーの香り43g）　　　　　　　　
120308 原料原産地：牛肉（国産）　賞味期限：冷凍で30日

海
外
か
ら
も
注
目
さ
れ
る

サ
ス
テ
ナ
ブ
ル
な
和
牛
赤
身
肉

京
都
・
銀
閣
寺
大
西
オ
リ
ジ
ナ
ル

ブ
ラ
ン
ド「
サ
ス
テ
ナ
ブ
ル
和
牛

〝
熟
〞
」。独
自
の
長
期
肥
育
を
行

う
こ
と
で
今
ま
で
食
卓
に
上
が
る

機
会
が
少
な
か
っ
た
経
産
牛
を
旨

み
と
香
り
が
濃
厚
な
赤
身
肉
に
昇

華
。そ
の
特
長
を
活
か
す
た
め
に

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
に
。京
都
祇
園

侘
家
古
暦
堂
の「
う
ま
味
さ
ん
」和

牛
用
ス
パ
イ
ス
と
の
相
性
も
抜
群
。

〈髙島屋ファーム〉淡路産有機玉ねぎを味わうハンバー
グ5,400円（和風ハンバーグ175g×3、デミグラスハン
バーグ175g×3）　　　　 　　　127094 賞味期限：
冷凍で180日 お届け時期：8月12日（土）まで（承り期
間：8月5日（土）まで）

野
菜
と
肉
の
お
い
し
さ
を

凝
縮
し
た
ハ
ン
バ
ー
グ

有
機
野
菜
の
お
い
し
さ
を
も
っ
と

届
け
た
い
。そ
ん
な
思
い
か
ら「
髙

島
屋
フ
ァ
ー
ム
」と「
石
井
食
品
」

が
共
同
で
開
発
し
た
の
が
こ
ち
ら

の
ハ
ン
バ
ー
グ
。さ
っ
ぱ
り
と
し

た
若
鶏
の
ハ
ン
バ
ー
グ
に
、淡
路

島
の
新
家
青
果
が
育
て
た
有
機
新

玉
ね
ぎ
を
た
っ
ぷ
り
使
っ
た
こ
だ

わ
り
の
ソ
ー
ス
が
相
性
よ
く
、自

然
の
甘
み
が
味
わ
え
る
一
品
。



25 ●最新の営業情報は各店のホームページでご確認ください。 24

Summer 2023 Takashimaya Gifts

高島屋 お中元 検索

※商品により販売期間等が異
なります。※価格は消費税を含
む総額にて表記しております。 
※品数に限りがございますので
売切れの際はご容赦ください。
※調理盛り付け画像は一例で
す。商品内容欄に記載以外の食
材や器・装飾等は含まれません。 

各商品の販売期間などの詳細は
WEBサイトをご覧ください。なお、
髙島屋オンラインストア 「2023 
髙島屋 夏の贈り物」の承り期間は
202３年８月9日（水）午前10時までとなります。
※お中元用途以外でのご注文は、8月31日（木）
午前10時まで承ります。

〈天盃〉コーヒースペシャリテ
3,300円（福岡県・天盃：リ
キュール700㎖25度）
115576

各店 ばらのギフトセンターまたは、
髙島屋オンラインストアでお買い
求めいただけます。

P13、P15、P20～P25の商品は

髙島屋オンラインストア 

〈ショブレ〉チーズ！カース！フォルマッジオ！
4,860円（約縦17×横7×高さ5㎝）［髙島屋限定］
　　　　　　   127027 賞味期限：冷凍で30日

3
種
類
の
チ
ー
ズ
に
よ
る

濃
厚
な
三
重
奏

エ
ダ
ム
チ
ー
ズ
と
ク
リ
ー
ム
チ
ー

ズ
を
使
っ
た
マ
イ
ル
ド
な
チ
ー
ズ

ケ
ー
キ
。形
の
崩
れ
た
ゴ
ル
ゴ
ン

ゾ
ー
ラ
の
シ
ョ
ー
ト
ブ
レ
ッ
ド
を

ア
ッ
プ
サ
イ
ク
ル
し
た
も
の
を
土

台
に
敷
き
、ク
ラ
ッ
シ
ュ
し
た
く

る
み
を
ア
ク
セ
ン
ト
に
利
か
せ
た

サ
ク
サ
ク
の
食
感
と
風
味
も
た
ま

り
ま
せ
ん
。生
ク
リ
ー
ム
の
デ
コ

レ
ー
シ
ョ
ン
も
美
し
い
ケ
ー
キ
。

通
な
大
人
も
喜
ぶ
本
格
派

コ
ー
ヒ
ー
リ
キ
ュ
ー
ル

創
業
１
２
５
年
を
迎
え
る
福
岡

の
麦
焼
酎
専
門
蔵「
天
盃
」、蔵
元

の
地
元
、筑
前
町
の
完
全
無
添
加

の
さ
と
う
き
び
釜
炊
き
黒
蜜
、南

米
ホ
ン
ジ
ュ
ラ
ス
の
最
高
品
質
の

コ
ー
ヒ
ー
豆
を
融
合
し
た
、今
ま

で
に
な
い
大
人
の
た
め
の「
コ
ー

ヒ
ー
ス
ペ
シ
ャ
リ
テ
」。ロ
ッ
ク
で

楽
し
む
の
は
も
ち
ろ
ん
、ア
フ
ォ

ガ
ー
ド
に
す
る
の
も
お
す
す
め
。
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②

27 ●最新の営業情報は各店のホームページでご確認ください。 26

〝
バ
カ
ラ
〞の
人
気
コ
レ
ク
シ
ョ
ン
か
ら
新
作
ま
で
魅
惑
に
富
ん
だ
作
品
を
お
届
け
し
ま
す
。

テ
ー
ブ
ル
に
清
澄
な
輝
き
を
運
ん
で
。

E
D

IT
O

R's
 C

H
O

IC
E

バカラの傑作「タリランド」をフィ
リップ・スタルクが再解釈し、エレガ
ントで現代的なニューコレクション
が誕生しました。洗練されたシャン
パングラスとキャビアを楽しむ器は、
手にするだけで心が躍ります。
〈バカラ〉タリランド by フィリップ・スタル
ク ①コム・ドゥ・ロー・ノワール キャビア
ボウル（約径15×高さ8.9㎝）99,000円 
②エレガンザ シャンパンフルート（約
6.5×5.3×高さ21㎝、80㎖）各88,000円
／日本橋・新宿・玉川・横浜・大阪・京都・名
古屋 ※数に限りがございます。※店頭展示
がなく、お取り寄せとなる場合がございます。

フィリップ・スタルクによる
待望の新作が登場

世界的に活躍するアーティスト、マ
ティアスがデザインする人気のコレ
クション「ミルニュイ」からご紹介す
るのは美しいペストリースタンド。
フルーツからスイーツまで映える
パーティに欠かせない名作。
〈バカラ〉ミルニュイ ペストリースタンド 3段
（約径26×高さ30.7㎝）154,000円／日本
橋・新宿・玉川・横浜・大阪・京都・名古屋

テーブルが一気に華やぐ
ペストリースタンド

photo:Tetsuya Niikura（SIGNO）　
prop styling:Azumi Uchijima
food coordinator:Akiko Ogoshi

Baccarat 



28

　
　
　
を
模
し
た
銀
色
に
光
る
銚
子
に
は
、
瓜
の

　
　
　
葉
や
花
、
ア
ゲ
ハ
チ
ョ
ウ
が
高
蒔
絵
で
描

か
れ
て
い
る
（
写
真
上
）。
蓋
の
上
に
止
ま
っ
て
い

る
の
は
、
銀
細
工
の
蜻
蛉
。
全
体
が
銀
で
研
ぎ
出

さ
れ
、
ひ
ん
や
り
し
た
印
象
な
の
で
金
属
か
と
見

間
違
え
る
が
、
手
に
取
っ
て
み
る
と
木
彫
な
ら
で

は
の
軽
さ
に
驚
く
。

「
葉
の
表
現
は
明
治
の
漆
芸
家
・
柴
田
是
真
の
表

現
を
参
考
に
、
螺
鈿
や
切
金
の
技
法
で
表
現
す
る

こ
と
で
、
太
陽
の
日
差
し
や
水
の
恵
み
を
強
調
し

ま
し
た
。
瓜
が
生
長
し
て
実
が
生
る
た
め
に
は
、

昆
虫
が
受
粉
し
て
く
れ
る
こ
と
が
必
要
で
す
。
そ

う
し
た
自
然
環
境
を
瓜
形
の
銚
子
に
蒔
絵
を
施
す

こ
と
で
、
表
現
し
ま
し
た
」

　
そ
う
語
る
若
宮
隆
志
さ
ん
が
率
い
る
「
彦
十
蒔

絵
」
の
作
品
は
、
ど
れ
も
精
緻
で
美
し
く
、
驚
き

に
満
ち
て
い
る
。

「
彦
十
蒔
絵
は
輪
島
在
住
の
約
20
名
の
職
人
か
ら

な
る
、
漆
芸
の
ス
ペ
シ
ャ
リ
ス
ト
集
団
で
す
。
漆

芸
の
工
程
は
1
0
0
以
上
に
お
よ
び
ま
す
が
、
職

人
た
ち
は
専
門
に
分
か
れ
て
、
最
高
峰
の
技
術
を

め
ざ
し
て
い
ま
す
。
専
門
性
を
磨
く
こ
と
で
、
質

の
高
い
作
品
の
制
作
が
可
能
と
な
り
ま
し
た
」

　
若
宮
さ
ん
は
、
作
品
の
構
想
を
手
が
け
る
だ
け

で
な
く
、
近
年
は
若
い
職
人
の
才
能
を
見
い
だ
し
、

育
て
て
い
る
。
自
身
が
若
い
頃
、
漆
器
の
営
業
を

経
験
し
、
漆
器
を
巡
る
状
況
を
つ
ぶ
さ
に
見
た
こ

と
で
、
新
し
い
漆
芸
の
あ
り
方
が
必
要
だ
と
痛
感

し
た
と
い
う
。
愛
さ
れ
、
手
元
に
置
き
た
く
な
る

作
品
が
必
要
だ
と
の
思
い
が
、
現
在
の
活
動
に
つ

な
が
っ
て
い
る
の
だ
。

「
日
本
人
の
生
活
ス
タ
イ
ル
が
変
化
し
て
い
る
の

で
、
求
め
ら
れ
る
漆
芸
も
変
わ
ら
な
く
て
は
い
け

ま
せ
ん
。
そ
の
時
に
大
事
な
の
は
自
分
の
ル
ー
ツ

と
歴
史
を
踏
ま
え
て
、
未
来
を
考
え
る
こ
と
。
私

は
洒
落
や
ユ
ー
モ
ア
、
遊
び
心
が
あ
る
も
の
が
好

き
で
す
し
、
見
た
時
に
お
客
様
に
驚
き
を
与
え
る

作
品
を
作
り
た
い
で
す
ね
」

　
蓋
を
開
け
た
時
に
、
も
う
一
つ
の
世
界
が
広
が

る
「
蓋
物
」
は
、
今
回
の
展
覧
会
に
も
出
品
さ
れ

る
彦
十
蒔
絵
な
ら
で
は
の
作
品
群
だ
。

「
蒔
絵
の
技
術
を
継
承
し
な
が
ら
、
未
来
へ
向
け

て
発
展
さ
せ
て
い
き
た
い
…
…
と
、
改
め
て
思
っ

て
い
ま
す
。
漆
芸
に
は
、
多
様
な
表
現
と
可
能
性

が
あ
る
の
で
す
か
ら
」

photo:Shigeharu Yoshihara text:Yuko Yanai

現
代
に
生
き
る
人
に
魅
力
的
な
漆
器
を
作
り
た
い

29

わかみや・たかし
彦十蒔絵・棟梁。1964年石川
県輪島市生まれ。’84年より、
輪島塗の製造販売・技法など
を学び、2004年から彦十蒔
絵として活動を始める。’14年
に平成26年度文化庁文化交
流使に指名され、国内外で多
数の展示を開催。

A r t i s t

C l i p

No.75

6月28日（水）→7月3日（月）
横浜店7階 美術画廊
8月2日（水）→14日（月）
新宿店10階 美術画廊

彦十蒔絵
若宮隆志 展
あそび心の蒔絵

『銀地瓜蒔絵 銚子』
（150×115×高さ195㎜）

高
い
技
術
は
　

表
現
の
た
め
に
。

Information -

髙島屋の美術
ART INFORMATION 

>>>

●最新の営業情報は各店のホームページでご確認ください。

これまで古典を踏まえな
がらも、新たな意匠・主題
に取り組み、現代的な感覚
で漆芸を制作してきた。
中でも幻想的な作品で知
られる泉鏡花は、若宮さん
にとって特別な存在だ。
「『綺麗なお姉さん』は、
鏡花の小説を基にした『繪
草子 龍潭譚』の中川学さ
んの絵を重箱にデザイン
したものです」

瓜　　
　
を
模
し
た
銀
色
に
光
る
銚
子
に
は

瓜　　
　
を
模
し
た
銀
色
に
光
る
銚
子
に
は

　
　
　
葉
や
花

瓜　　
　
葉
や
花

若宮隆志
Takashi Wakamiya

彦十蒔絵・棟梁
りゅうたんだん



photo by Naohiro Tsukada, text by Junko Komura

イタリア屈指のハイジュエラー「ダミアーニ」

〈ダミアーニ〉
「ベル エポック・リール」　磨き抜かれ、艶やかな光沢を放つ3色のゴールド、ハイクオリティなダイヤモンドが存在感を放つモデル。多彩なアイテム、ボリューム
で、ジェンダーレスに楽しめるコレクション。丸と四角を交互に連ねたリズミカルなデザインは、素肌がのぞき、軽快な装いと好相性。リングとネックレスは映画
フィルムのリールのように中央部分が回転。卓越した技術に裏付けられた遊び心にテンションも上がります。
［右ページ］上から リング （WG）328,900円、（PG、ダイヤモンド）729,300円、（PG、ダイヤモンド）577,500円、（YG）209,000円、（WG、ダイヤモンド）605,000円
［左ページ］左から ネックレス（YG）220,000円、ブレスレット（YG）368,500円～、ピアス（WG、ダイヤモンド）575,300円、ネックレス（WG、ダイヤモンド）591,800円、
ブレスレット（WG、ダイヤモンド）1,518,000円～、ピアス（PG・WG）261,800円、ネックレス（PG）220,000円
取り扱い店 / 日本橋店・新宿店・横浜店・大阪店・京都店・ジェイアール名古屋タカシマヤ
※掲載商品はお取り寄せの場合がございます。詳しくは売場係員にお尋ねください。※掲載商品の価格・内容は2023年6月21日（水）現在のものです。

秘めた仕掛けと戯れるゴールドの季節

映画フィルムの「リール」から想を得た「ベル エポック・リール」。
リングとネックレスは、中央部分が自由に回転し

ダミアーニの定番「ベル エポック」の二重構造のクロスと同様
メゾンの技巧とオリジナリティが凝縮されています。

金細工のマエストロによりハンドメイドされるスタイリッシュな煌めきは
夏の強い日差しのもと

男女を超えて、あらゆるシーンで装いのスパイスに。
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やっと自由にお出かけやイベントを楽しめ

そうな今年の夏。お気に入りのゆかたを着て、

大切な方と過ごすのもいいですね。

　髙島屋では、この夏らしい和の装いをご提案。

大人の粋な着こなしを演出する、ニュアンス

カラーやワントーンコーデのほか、トレンドの

メンズライクな柄をジェンダーレスに楽しむ

ゆかたが登場。また、可愛らしいお子様用ゆかた

もラインアップ。さらに、コーディネートが引き

立つアクセサリーや小物も、豊富に取り揃え

ています。

　お店でも、オンラインでもお求めいただける

多彩なコレクションの中から、涼やかに夏を

彩るとっておきのゆかたをお選びください。

今
年
は

夏
へ
飛
び
出
そ
う
。

2023 Takashimaya
ゆかた
collection

開催中
●日本橋店・新宿店・横浜店・大阪店・京都店・
ジェイアール名古屋タカシマヤ
※店舗によりタイトル、閉場時間が異なります。
※店舗により取り扱い商品が異なる場合がご
ざいます。一部お取り寄せでの対応となる場合
がございます。詳しくは各店にお問い合わせ
ください。

写真／（左）〈古今〉ゆかた 44,000円
半幅帯 25,300円
（右）〈古今〉ゆかた 44,000円
兵児帯 25,300円　　 ／日本橋・新宿・横浜・
大阪・京都・名古屋

高島屋のゆかた 検 索

髙島屋ホームページでも
ゆかたをご紹介しております。

聖
路
加
国
際
病
院
の

附
属
ク
リ
ニ
ッ
ク
に
よ
る

会
員
制
健
康
サ
ポ
ー
ト
ク
ラ
ブ
で
す
︒

　﹁
充
実
し
た
日
々
を
楽
し
む
た
め
に
︑
何
よ
り
大

切
と
な
る
の
が
健
康
﹂︒
そ
の
思
い
を
抱
く
人
は
ま

す
ま
す
増
え
て
い
ま
す
︒
も
っ
と
入
念
な
診
療
を
︑

も
っ
と
質
の
高
い
ア
ド
バ
イ
ス
を
と
い
っ
た
声
が
高

ま
っ
て
く
る
の
も
当
然
の
こ
と
︒
聖
路
加
メ
デ
ィ
ロ
ー

カ
ス
ク
ラ
ブ
は
︑
そ
ん
な
﹁
現
代
人
の
健
康
へ
の
切

実
な
ニ
ー
ズ
﹂
に
お
応
え
す
べ
く
︑
聖
路
加
国
際
病

院
附
属
ク
リ
ニ
ッ
ク
が
大
手
町
で
運
営
す
る
会
員
制

健
康
サ
ポ
ー
ト
ク
ラ
ブ
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施設内に用意されたフィットネススペースで、専門のトレーナーが身体
機能の評価（姿勢、柔軟性、筋バランス等）を実施し、お一人おひとり
に合った運動メニューを提供いたします。

3
運動
サポート

健診を選べるオプションコースもございます

入会金
440,000円

年会費
528,000円

100-0004 東京都千代田区大手町1-9-7
大手町フィナンシャルシティ
サウスタワー 2階

入会金
1,980,000円
年会費
660,000円

髙島屋のお客様には

お問い合わせ

入会金 5％割引

03-3527-9520 
平日9：00～18：00
（土・日・祝日・年末年始は除く）

medilocus@luke.ac.jp
聖路加メディローカス 検索

お電話にてお問い合わせの際は
「タカシマヤサロン7月号を見て」と

お伝えください。

人間ドックの結果、万一治療が必要となる場合には、聖路加メディロー
カスの外来と聖路加国際病院が連携してフォローいたします。総合病
院を母体とするクリニックならではの包括的支援にご期待ください。

2
聖路加国際病院
との医療連携

生活習慣病に加え3大疾患（がん、心疾患、脳血管疾患）をカバーするフ
ルラインアップの人間ドックを毎年受診いただき、健診結果をきめ細やか
にご説明いたします。

1
充実の
人間ドック

〈健診コース〉
■ 基本健診コース（上部内視鏡、胸部CT等）
■がん検診コース（PET-CT、大腸内視鏡等）
■ 血管系検診コース（脳MRI/MRA、心エコー等）



※本誌に掲載している、商品の入荷遅れ・生産中止や、催し・イベント等が変更・中止となる
場合がございます。あらかじめご了承ください。
※品数に限りがございますので、売切れの節はご容赦ください。※各催しの閉場時間等、詳しくは各店にお問い合わせください。※価格表示のない小物
等はすべてコーディネート用です。※商品のご利用方法により税率が変更となる場合がございます。※価格は消費税を含む総額にて表示しております。

3435

高島屋 検 索●最新の営業情報は各店のホームページでご確認ください。

写真／〈インヤンレスト〉竹棚
（65×30×高さ51㎝）275,000円
〈1点限り〉
韓国民画「茶器図」
（フレーム：22×17㎝）27,500円
〈1点限り〉
※アジア地域以外の原材料を使用し
ている商品および、アジア地域以外で
製造された商品もございます。

写真／〈日の出製麺所〉
四国てんこ盛りうどん（1杯）1,281円
〈各日150杯限り〉［ジェイアール名古屋
タカシマヤ限定］ ※店内飲食価格

※四国・瀬戸内・山陰地方産以外の原
材料を使用している商品もございます。

6月27日（火）→7月3日（月）
●ジェイアール名古屋タカシマヤ 
10階催会場

アジアフェア
2023

かわいい雑貨や人気の美味が集合。
ノスタルジックで新しいアジアを発見！

7月12日（水）→18日（火）
●ジェイアール名古屋タカシマヤ 
10階催会場

第10回
四国・瀬戸内・山陰

味めぐり

第10回記念の具だくさんグルメや、
夏らしいひんやりグルメにも注目。

鹿児島芋焼酎

「森伊蔵」

※お一人様につき、A・B・Cいずれかの商品、1点のご応募
とさせていただきます。※ご応募はタカシマヤのデビット
カード、クレジットカード会員ご本人様に限らせていただき
ます。※郵便はがき以外でのご応募、20歳未満のお客様の
ご応募は、ご容赦ください。※厳正なる抽選のうえ、ご当選
のお客様には、7月18日（火）頃はがきにてご通知いたし
ます。※販売期間：7月20日（木）→31日（月）※営業日・
営業時間が変更となる場合がございます。ご来店の際は
髙島屋のホームページをご覧いただくか、お電話にて最新
情報をご確認ください。※期間中、当選はがきとお引き換
えに、売場にて販売いたします。※当選者ご本人様のみの
お引き換えとさせていただきます。※ご来店の際は「当選
はがき」とタカシマヤのデビットカード、クレジットカードを
お持ちください。カードのご提示にてご本人様確認とさせ
ていただきます。※カードをご提示いただけない場合は
「運転免許証、健康保険証などの公の機関が発行した身分
証明書」をお持ちください。※販売時に、ご応募の際に記入
されたお客様情報と身分証明書の照合によるご本人様確
認をさせていただきます。確認できない場合は販売をお断
りさせていただきますので、あらかじめご了承ください。
※限定品のため、配送はご容赦ください。※転売・再販売・
横流しを目的とした商品のご購入は固くお断りさせていた
だきます。※いただいた個人情報につきましては、当商品
の抽選、販売に関する目的以外では使用いたしません。

酒税法改正により酒類販売管理者標識を掲載【酒類販売
管理者標識（令和5年5月現在）】※各 「々販売場の名称
及び所在地、酒類販売管理者の氏名、酒類販売管理研修
受講年月日、次回研修の受講期限、研修実施団体名」の順
に記載
（株）髙島屋 日本橋店 東京都中央区日本橋2-4-1、高玉
温子、令和3年2月22日、令和6年2月21日、東京小売酒販
組合／（株）髙島屋 新宿店 東京都渋谷区千駄ヶ谷5-24-2、
和田さおり、令和3年1月27日、令和6年1月26日、一般
社団法人日本ボランタリーチェーン協会／（株）髙島屋 
玉川店  東京都世田谷区玉川3-17-1、島村慧、令和4年
1月18日、令和7年1月17日、一般社団法人日本ボラン
タリーチェーン協会／（株）髙島屋 横浜店 ジョイナスエリア
横浜市西区南幸1-4、國廣尚矢、令和4年5月18日、令和
7年5月17日、一般社団法人日本フランチャイズチェーン
協会／（株）髙島屋 大宮店 さいたま市大宮区大門町
1-32、青木崇嗣、令和4年3月8日、令和7年3月7日、浦和
小売酒販組合／（株）髙島屋 柏店 柏市末広町3 -16、長宮
洋子、令和5年2月2日、令和8年2月1日、一般社団法人
日本ボランタリーチェーン協会／タカシマヤ フードメゾン 
おおたかの森店 流山市おおたかの森1-5-1 流山おおたか
の森S・C 1階、川崎 幸子、令和3年1月21日、令和6年1月
20日、全国小売酒販組合中央会／（株）高崎髙島屋 高崎市
旭町45、井上真美子、令和2年7月14日、令和5年7月
13日、群馬県小売酒販組合連合会／（株）髙島屋 大阪店
大阪市中央区難波5-1-5、北一枝、令和3年2月24日、令和
6年2月23日、一般社団法人日本ボランタリーチェーン
協会／（株）髙島屋  堺店  堺市堺区三国ヶ丘御幸通59、
内藤毅人、令和5年2月14日、令和8年2月13日、大阪北小
売酒販組合／（株）髙島屋 泉北店 堺市南区茶山台1-3-1、
柿本綾子、令和3年1月21日、令和6年1月20日、一般社団
法人日本ボランタリーチェーン協会／（株）髙島屋 京都店 
京都市下京区四条通河原町西入真町52、大洞英典、令和
5年3月7日、令和8年3月6日、右京小売酒販組合／（株）
髙島屋 洛西店 京都市西京区大原野東境谷町2-5-5、
瀬尾操、令和4年4月19日、令和7年4月18日、東山小売
酒販組合／（株）岐阜髙島屋 岐阜市日ノ出町2-25、木野
村昌士、令和2年9月24日、令和5年9月23日、岐阜小売
酒販組合／（株）岡山髙島屋 岡山市北区本町6-40、松谷
祥弘、令和2年6月24日、令和5年6月23日、岡山小売酒販
組合／ジェイアール名古屋タカシマヤ 名古屋市中村区
名駅1-1-4、大河内勝正、令和3年12月17日、令和6年
12月16日、名古屋小売酒販組合／（株）伊予鉄髙島屋 松山
市湊町5-1-1、隅田美香、令和4年5月17日、令和7年5月
16日、松山小売酒販組合／（株）米子髙島屋 米子市角盤町
1-30、湯崎知子、令和4年11月17日、令和7年11月16日、
米子小売酒販組合

【カードメンバーズ特別企画】

A 「森伊蔵」（720㎖・箱付）2,970円
436本（髙島屋18店計）
B 「極上森伊蔵」（720㎖・箱付）6,050円
200本（髙島屋18店計）
C 「森伊蔵」（1,800㎖・箱付）4,048円
60本（髙島屋18店計）

郵便はがきに、❶郵便番号　❷ご住所　❸お名前
（ふりがな）❹お電話番号 ❺商品名❻ご購入希望
の髙島屋の店舗名（立川髙島屋S.C.は除く）を
ご記入のうえ、下記の宛先までご応募ください。
●宛先：〒103-8265東京都中央区日本橋2-4-1 
髙島屋「森伊蔵抽選販売」係　●締め切り：7月5日
（水）当日消印有効

抽 選 販 売

A B C

携帯電話からもご利用いただけます。（午前10時から午後
6時まで・予告なく受付時間を変更、または休止とさせて
いただく場合がございます。あらかじめご了承ください。）
※20歳未満の方の飲酒は法律で禁じられております。
※妊娠中や授乳期の飲酒は胎児・乳児の発育に悪影響を
与えるおそれがあります。

●「森伊蔵」抽選販売のお問い合わせは
0120-885-177

タカシマヤフードメゾン おおたかの森店も
購入希望店舗にお選びいただけます。

お子様の晴れの日を華やかに彩って。

開催中
●日本橋店 本館7階呉服・新宿店 11階
呉服・横浜店 7階呉服・大阪店 6階呉
服・京都店 5階呉服・ジェイアール名古
屋タカシマヤ 11階きものサロン

開催中
●日本橋店・新宿店・玉川店・横浜店・
柏店・大阪店・京都店

2023七五三お祝い着

※店舗によりタイトル、閉場時間が異な
ります。※店舗によりお取り扱い商品が
異なります。一部お取り寄せでの対応と
なる場合がございます。詳しくは各店に
お問い合わせください。

写真／髙島屋・千總共同企画七歳お祝
い着プレミアムセット（お祝い着、お祝
い帯、長襦袢、半衿、帯締め、帯揚げ、し
ごき、はこせこ、末広、バッグ、草履）
638,000円／日本橋・新宿・横浜・名古屋

写真／（右）〈ミス アシダ〉アンサンブル
（5・7・9・11・13号）198,000円／日本橋
店 本館4階・新宿店 5階、玉川店 本館
2階・横浜店5階・大阪店3階・京都店
3階・ジェイアール名古屋タカシマヤ 6階
※各店〈タエ アシダ〉ショップでのお取
り扱いとなります。
（中）〈ミキハウス〉ジャンパースカート
（95～140㎝）38,500円
ボレロ（95～130㎝）27,500円
ブラウス（100～140㎝）14,300円／
日本橋店 本館5階・新宿店 9階・玉川店
本館5階・横浜店 6階・柏店 S館6階・大
阪店 6階・京都店 5階・ジェイアール名
古屋タカシマヤ 8階
（左）〈タカシマヤ スタイルオーダー 
サロン〉※パターンオーダー価格
スーツ 53,900円から（納期約5週間）
シャツ 9,900円から（納期約4週間）
ネクタイ 11,000円から（納期約4週間）
／日本橋店 本館6階・新宿店 5階・横
浜店 6階・大阪店 5階・京都店 4階

7月19日（水）→8月7日（月）
●新宿店 11階特設会場
主催：ときめきトゥナイト展実行委員会

入場料（税込）
［前売券・当日券］一般1,200円、大学・
高校生1,000円、中学生以下無料
［特典付き前売券］一般1,400円、大学・
高校生1,200円
●本展は事前日時予約可。前売券が
完売していない日時に限り、会場で当日
券も販売します。●事前日時予約が
できる前売券はイープラスにて各日時
予約区分の1時間前までお買い求め
いただけます。（1回のお申込みで購入
できる枚数は最大5枚です。）お申込み
にあたって、イープラス会員登録（無料)
が必要です。

日時予約区分
・午前10時30分～ ・午前11時～
・午後12時～ ・午後１時～
・午後２時～ ・午後３時～
・午後４時～ ・午後５時～ ・午後6時～
※最終日は午後5時以降の区分の販
売はございません。

※特典付き前売券は会場では取り扱い
がございません。イープラスにてお買
い求めください。※販売状況に応じて
特典付き前売券は完売（販売終了）と
なる場合がございます。チケットの販
売状況についてはイープラスの販売
ページにてご確認ください。
※特典は会場入口でご入場時にお引
き換えします。もし受け取られなかった
場合はその場でお申し出ください。
チケット紛失時・入場後後日のお引き
替え対応はできません。

●タカシマヤプラチナデビットカード、
タカシマヤカード《ゴールド》会員のお
客様は、入場料のご優待がございます。
※イープラスでの事前日時予約も可
能ですが、数に限りがございます。なお
当日のご入場状況に応じて、当日会場
でもご優待にて入場頂ける場合がご
ざいます。

ときめきトゥナイト展

タカシマヤのランドセルで
「一番好き！」を見つけよう。

開催中　●各店特設会場（洛西店・JU
米子髙島屋を除く）
※店舗により販売期間、販売場所、お取り
扱い商品が異なります。

開催中　［髙島屋オンラインストア］
※一部お取り扱いのないモデルやカラー、
販売期間の異なる商品がございます。詳
しくはWEBサイトをご覧ください。

髙島屋オンラインストアマイページ内
「クーポンコード」ご登録より、クーポンを
発行のうえご利用ください。※期間中一度
のみご利用いただけます。※ご利用可能
期間をご確認ください。
写真／〈BONTON〉ランドセル
TKB8004（主素材：牛革、重さ：約
1,400g、背カン：ウイング背カン、A4
フラットファイル対応、全4色）
88,000円
■髙島屋各店・髙島屋提携店でのお取
り扱いになります。

2024
髙島屋のランドセル

オンラインストアご購入特典
ランドセル送料無料クーポン

クーポンコード
COUPON￥0

ND315

高島屋 ランドセル 検 索

高島屋の七五三 検 索

髙島屋ホームページでも七五三お祝い
着をご紹介しております。

里山蒼く

7月12日（水）→17日（月・祝）
●大阪店 7階催会場
《入場無料》

第74回 圓照寺門跡
山村御流いけばな展

2023 髙島屋
夏の贈りもの
髙島屋のお中元

幼稚園・小学校受験のための
2023 タカシマヤ
お受験スタイル

大切な日に自信を与えてくれる、
好印象な装いをタカシマヤから。

各店ばらのギフトセンターでのご注文
開催中→7月15日（土）
●玉川店 本館6階
開催中→7月17日（月・祝）
●日本橋店 本館8階・新宿店 11階・
横浜店 8階・大宮店 地下2階・高崎店
6階
開催中→7月18日（火）
●柏店 本館地下2階・タカシマヤフード
メゾンおおたかの森店
開催中→7月23日（日）
●岐阜店 10階
開催中→7月24日（月）
●ジェイアール名古屋タカシマヤ 10階
開催中→7月25日（火）
●岡山店 8階
開催中→8月4日（金）
●JU米子髙島屋 4階
開催中→8月5日（土）
●大阪店 7階・堺店 5階・泉北店 4階・
京都店 7階・洛西店 2階
開催中→8月7日（月）
●いよてつ髙島屋（松山） 7階
6月22日（木）→7月11日（火）
●ジェイアール名古屋タカシマヤ フー
ドメゾン 岡崎店 特設カウンター
※ギフトセンターの営業時間は店舗の
営業時間と異なる場合がございます。
WEBでのご注文
開催中→8月9日（水）午前10時
［髙島屋オンラインストア］
※お中元用途以外でのご注文は、8月31日
（木）午前10時まで承ります。※商品により送
料・販売期間等が異なります。詳しくは
WEBサイトをご覧ください。

高島屋お中元 検 索
簡単にお申し込み！24時間受付！ 

7月12日（水）→24日（月） ●横浜店 8階催会場
7月19日（水）→24日（月） ●京都店 7階催会場
7月19日（水）→31日（月） ●日本橋店 本館8階催会場
8月2日（水）→14日（月） ●玉川店 本館6階催会場
8月9日（水）→21日（月） ●新宿店 11階催会場

SALE 半年に一度の タカシマヤ インテリアフェスティバル
「いっしょ」をもっと楽しむ、心地いい空間。

7月12日（水）午前10時→8月23日（水）午前10時
［髙島屋オンラインストア］

写真①／〈飛騨・高山家具〉ダイニング5点セット 297,000円 
内訳：テーブル（栗材/150×85×高さ70㎝）138,600円
チェア（栗材・布張り/47.5×52.5×高さ77〈シート高さ44〉㎝）39,600円×4脚
ワゴン（オーク材/50×28×高さ65㎝）69,300円　　 
〈九州・大分〉ソファ（杉材・布張り/184×93×高さ63〈シート高さ40〉㎝）
250,580円

写真②／〈シモンズ〉シングルベッド（98×199×高さ85〈マット高さ48.5〉㎝）
120,001円　　　●ベッドフレームは引出し付またはダブルクッションもお選びいただけます。
〈旭川家具〉チェスト（オーク材/80×45×高さ80㎝）171,600円 

高島屋リビング 検 索

【タカシマヤのデビットカード、クレジットカード、友の会・スゴ積み会員様特典】
家具・敷物に限り、店頭本体価格からさらにご優待価格で販売いたします。
※オープニングサービス商品等一部除外品がございます。詳しくは売場係員におたずね
ください。※髙島屋オンラインストアは対象外となります。

※一部の商品は受注生産により、お届けまでお日にちを頂戴する場合がございます。
※品数に限りがございますので、売切れの節はご容赦ください。※店舗により一部お取
り扱いのない商品や別会場での展示商品もございます。詳しくは各店にお問い合わせ
ください。

※開催日時は予告なく変更となる場合がございます。あらかじめご了承ください。

①

②

※店舗によりお取り扱い商品が異なる
場合がございます。一部お取り寄せで
の対応となる場合がございます。※商
品により販売期間が異なります。※一
部商品が入荷遅れ、生産中止となる場
合がございます。詳しくは各店にお問
い合わせください。

タカシマヤ お受験スタイル 検 索

髙島屋ホームページでも
お受験スタイルを
ご紹介しております。

©池野恋／集英社

特設サイトは
こちら ≫ ≫ ≫



■コース番号　VJ275C-583

●事前に予告なくスケジュールが変更、また、やむを得ない事情により催行を中止する場合がございます。

【お申し込み・お問い合わせ】阪急交通社
【受付開始】 6月28日（水）  10:00～ 【TEL】 0570-05-5089／10:00～17:30（土・日・祝休日は13：30まで）

●お申し込み・お問い合わせの際は「タカシマヤサロン7月号を見て」とお伝えください。●受付時間外は対応いたしかねます。受付時間内におかけください。●お支払いはタカシマヤのデビットカード、クレジットカードを
ご利用ください。●お申し込みの際はカード情報、住所など、受付に必要な個人情報をおうかがいいたします。お手元にタカシマヤのデビットカード、クレジットカードをご用意のうえ、カード会員ご本人様よりお申し込み
ください。●お申し込みの際は、コース番号と出発日をお伝えください。●受付開始直後はお電話が混み合う場合がございます。●通信契約による旅行契約はお電話によるお申し込みの場合、阪急交通社が受託した時
に成立するものとします。●本誌面は募集パンフレットではありません。詳しい旅行条件等を記載した書面（募集パンフレット）をお渡ししますので、事前にご確認のうえお申し込みください。●旅行企画・実施／株式会社 
阪急交通社 〒105-0022 東京都港区海岸1-16-1 ニューピア竹芝サウスタワー（総合旅行業務取扱管理者：高橋成美）　観光庁長官登録旅行業第1847号　一般社団法人 日本旅行業協会正会員

ツアースケジュール

1日目

2日目

8：48
午後
16：00頃

9：00
昼
午後
17：30頃

3日目
10：30
昼
午後
19：28着

ホテル発 → 釡淵の滝
「和かな」（短角牛ステーキの昼食）
中尊寺（案内人付きでご案内） → 仙台駅（東北新幹線グランクラス）
東京駅

温泉、美食、自然に癒やされて。
東北を贅沢に満喫

1.国の登録有形文化財に指定された「十和田ホテル 本館」　2.2日目「十和田プリンスホテル」での昼食（イメージ）　3.十和田湖パワーボートクルーズで特別保護区にご案内　4.源泉かけ流しの
「游泉 志だて」大浴場露天風呂　5.「游泉 志だて」露天風呂客室の一例（客室によって露天風呂の形・タイプが異なります）
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1

東京駅発（東北新幹線グランクラス） → 盛岡駅
【世界遺産】大湯環状列石・大湯ストーンサークル館
十和田湖畔「十和田ホテル本館」（泊／和洋折衷会席の夕食）

ご出発日／9月18日（月・祝）・25日（月）・26日（火）・27日（水）
お一人様代金（2名様1室）／東京駅発着　189,000円
●最少催行人員／12名様　●受付／2名様1組　●添乗員・バスガイド／同行
●利用ホテル／1日目：十和田湖畔 十和田ホテル本館

2日目：花巻温泉郷 志戸平温泉 游泉 志だて
※1・2日目ともに阪急交通社基準最上級Sランクホテル

●食事／朝2回・昼2回・夕2回

東北新幹線グランクラス※

ホテル発 → 十和田湖パワーボートクルーズ（特別保護区へご案内）
「十和田プリンスホテル」（洋食ランチ）
八幡平山頂（専門ガイド付きでご案内）
花巻温泉郷 志戸平温泉「游泉 志だて」（泊／創作会席料理の夕食）

2

3

インターネットでもご予約できます

東北新幹線グランクラスに往復乗車
有形文化財の名旅館「十和田ホテル本館」と花巻温泉郷の露天風呂付き客室で寛ぐ
“神秘の湖”十和田湖特別保護区クルーズと八幡平散策3日間

カード会員様オリジナルツアー／18名様限定

【旅のポイント】
1.登録有形文化財「十和田ホテル 本館」と
 花巻温泉郷「游泉 志だて」露天風呂付き
 客室にご宿泊
2.十和田湖をご案内。陸上からは立ち入
り禁止の特別保護区や、エメラルドグ
リーンに輝く湖面をパワーボートから
 観光。野生動物と出会えるチャンスも
3.八幡平山頂をガイド付きでご案内。さま
ざまな高山植物や湿原植物を観察しな
 がら散策

■コース番号　VJ700C-583

●事前に予告なくスケジュールが変更、また、やむを得ない事情により催行を中止する場合がございます。

【お申し込み・お問い合わせ】阪急交通社
【受付開始】 6月28日（水）  10:00～ 【TEL】 0570-05-5089／10:00～17:30（土・日・祝休日は13：30まで）

●お申し込み・お問い合わせの際は「タカシマヤサロン7月号を見て」とお伝えください。●受付時間外は対応いたしかねます。受付時間内におかけください。●お支払いはタカシマヤのデビットカード、クレジットカードを
ご利用ください。●お申し込みの際はカード情報、住所など、受付に必要な個人情報をおうかがいいたします。お手元にタカシマヤのデビットカード、クレジットカードをご用意のうえ、カード会員ご本人様よりお申し込み
ください。●お申し込みの際は、コース番号と出発日をお伝えください。●受付開始直後はお電話が混み合う場合がございます。●通信契約による旅行契約はお電話によるお申し込みの場合、阪急交通社が受託した時
に成立するものとします。●本誌面は募集パンフレットではありません。詳しい旅行条件等を記載した書面（募集パンフレット）をお渡ししますので、事前にご確認のうえお申し込みください。●旅行企画・実施／株式会社 
阪急交通社 〒105-0022 東京都港区海岸1-16-1 ニューピア竹芝サウスタワー（総合旅行業務取扱管理者：大山修平）　観光庁長官登録旅行業第1847号　一般社団法人 日本旅行業協会正会員

ツアースケジュール

1日目

2日目

9：09～10：36
午後
16：30頃

朝
9：30
昼
午後
15：30頃

3日目
10：00
昼
午後
19：54～21：00

ホテル発 → 〈瀬戸大橋を快走〉 → 鷲羽山展望台
「くらしき茶寮」（特選すき焼きランチの昼食）
倉敷美観地区散策 → 岡山駅（新幹線のぞみグリーン車）（夕食のお弁当をご用意）
東京駅

瀬戸内の絶景を巡り、
憧れの名旅館で上質な寛ぎを

1.しまなみ海道（来島海峡大橋）を一望できる亀老山展望公園　2.「道後温泉 ふなや」季節の和食会席の夕食（イメージ）　3.夏目漱石をはじめ、数々の文豪がくぐったという「道後温泉 ふなや」の
旧門　4.「湯元こんぴら温泉華の湯 紅梅亭」女性に人気の露天風呂　5.タオルとアートを融合した今治「タオル美術館」
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1

東京駅発（新幹線のぞみグリーン車） → 福山駅（昼食のお弁当をご用意）
〈しまなみ海道〉 → 亀老山展望公園
道後温泉「ふなや」（泊／季節の和食会席の夕食）
※到着後は道後温泉本館など散策をお楽しみください

ご出発日／9月7日（木）・10日（日）・21日（木）・27日（水）
お一人様代金（2名様1室）／東京駅発着　169,000円
●最少催行人員／20名様　●受付／2名様より　●添乗員・バスガイド／同行
●利用ホテル／1日目：道後温泉 ふなや

2日目：こんぴら温泉郷　湯元こんぴら温泉華の湯 紅梅亭
※「にっぽんの温泉100選」「5つ星」とは、観光経済新聞社主催。
　旅行会社社員など”旅のプロ”が選んだ温泉ランキングにもとづいて、
　観光8団体による審査委員会が認定（年1回実施）。

●食事／朝2回・昼3回（内1回お弁当）・夕3回（内1回お弁当）

ゆったりとしたお座席で観光できる「ROYAL36」

出発まで道後温泉散策をお楽しみください
ホテル発 → タオル美術館
オリーブ豚の高瀬茶しゃぶの昼食
善通寺（四国霊場第75番札所 弘法大師空海の御誕生地）
湯元こんぴら温泉華の湯「紅梅亭」（泊／季節の和食会席の夕食）
※到着後は金刀比羅宮散策をお楽しみください

2

3

インターネットでもご予約できます

にっぽんの温泉100選 四国エリア1位・2位
Sランク名旅館・5つ星の宿に泊まる 四国優雅な休日 3日間

カード会員様オリジナルツアー／26名様限定

【旅のポイント】
1.「にっぽんの温泉100選」四国エリア
 第1位に選ばれた「道後温泉 ふなや」と、
第2位「湯元こんぴら温泉華の湯 紅梅亭」
 にご宿泊
2.新幹線のぞみグリーン車に往復ご乗車
3.金刀比羅宮参拝には、「参拝シャトル」
をご利用
4.パウダールームとトイレ完備の豪華バス
 「ROYAL36」でゆったり観光

※グランクラスのお座席は横3列のため、2名様1組のお申し込みも前後のお席となる場合がございます。アテンド・軽食・
　ドリンク・アメニティ等、各種サービスはございません。

くるしま きろうさん

●本プランは、毎月タカシマヤサロンをお届けしているカード会員様向けのサービスとなります。●写真はすべてイメージです。37
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●本プランは、毎月タカシマヤサロンをお届けしているカード会員様向けのサービスとなります。●写真はすべてイメージです。



ご出発日／9月16日（土）　
お一人様代金（2名様1室）／羽田空港発着　2,880,000円
　　　　　　　　　　　　　　　   1人部屋利用追加代金　950,000円

※別途、空港税と燃油サーチャージが必要となります。

●最少催行人員／６名様　●受付／１名様より　●添乗員／同行
●利用ホテル／1・2日目：グランド ホテル ベスビオ（スイート／シービュー）

3・4日目：グランドホテル クイシサーナ（ジュニアスイート／ガーデンビュー）
5・6日目：ホテル デ ルッシー（デラックスルーム）

●食事／朝6回・昼2回・夕4回（機内食、軽食含まず）
東京以外の下記都市からも追加代金なしでご参加いただけます。
【札幌、名古屋、大阪、福岡】

ナポリ・カプリ島・ローマ 各都市2連泊でご案内
南イタリアの優雅な休日 8日間

10名様限定

●お申し込み・お問い合わせの際は「タカシマヤサロン7月号を見て」とお伝えください。●受付時間外は対応いたしかねます。受付時間内におかけください。●お支払いはタカシマヤのデビットカード、クレジットカードを
ご利用ください。●お申し込みの際はカード情報、住所など、受付に必要な個人情報をおうかがいいたします。お手元にタカシマヤのデビットカード、クレジットカードをご用意のうえ、カード会員ご本人様よりお申し込み
ください。●お申し込みは受付開始時間より先着順でお受けいたします。なお、受付開始直後はお電話が混み合い繋がりにくい場合がございます。あらかじめご了承ください。●本誌面は募集パンフレットではありません。
詳しい旅行条件等を記載した書面（募集パンフレット）をお渡ししますので、事前にご確認のうえお申し込みください。●〒104-0061 東京都中央区銀座4-3-1 並木館3・4階（総合旅行業務取扱管理者：綾部正洋） ●旅行
企画・実施／株式会社JTB　〒140-8602 東京都品川区東品川2-3-11 観光庁長官登録旅行業第64号 一般社団法人 日本旅行業協会正会員

【お申し込み・お問い合わせ】JTBロイヤルロード銀座 本店 電話受付限定
【受付開始】 6月28日（水）10:00～ 【TEL】 0120-370-008／10:00～18:00（祝休日は除く）
●事前に予告なくスケジュールが変更、また、やむを得ない事情により催行を中止する場合がございます。

ツアースケジュール

1日目

2日目

11：35

1日 世界遺産ポンペイの遺跡とナポリ観光

3日目 午前
午後

自由行動
高速船にてカプリ島へ、天気が良ければ青の洞窟へ

4日目 午前
午後

カプリ島内観光
自由行動

東京（羽田空港）発 → 乗継にてナポリへ 5日目 午前
午後

自由行動
高速船にてナポリへ。ナポリより高速列車にてローマへ

6日目 1日
専用車と専任ガイドがご希望の観光先へご案内する
フリーエスコート
※ミシュラン星付きレストランにて夕食

午前 ローマ発 → 乗継にて東京（羽田空港）へ

午前 東京（羽田空港）着

7日目

8日目

カード会員様特典／カプリ島にてお土産品を１グループ様につき1つご用意
タカシマヤのカード会員である旨をお申し出いただき、タカシマヤのクレジットカードでお支払いいただくと2%（通常1%＋1%）ポイントプレゼント。JTBロイヤルロード銀座 本店で
お申し込みの場合に限ります。※タカシマヤのデビットカードでお支払いいただく際のポイント付与は通常の2％となります（デビット分としてソニー銀行が提供）。+1％

南イタリアのラグジュアリーホテルで、
優雅に過ごす至福の8日間
【旅のポイント】
1.往復ビジネスクラスご利用。最大10名様
 の少人数ツアー
2.シルバーウィークに南イタリアへご案内。
 優雅に過ごす休日を
3.各都市の厳選したラグジュアリーホテル
にご宿泊。カプリ島では、島を代表する
 グランドホテルにご滞在
4.ローマでは1グループ様ごとに専用車と
 専任ガイドが、ご希望の観光先へご案内

〈ご注意〉●本サイト以外からは優待料金でのご購入はできません。●スマートフォン、タブレット端末からのご購入も可能です。新規発売機種、端末によっては、対応に時間がかかる場合や、ご利用いただけない場合も
ございます。あらかじめご了承ください。 ●お電話での受付は承っておりません。 ●一度お申し込みいただいたチケットは公演中止の場合以外はキャンセルできません。●詳細はWEBサイトでご確認ください。●お支払
いはタカシマヤのデビットカード、クレジットカードをご利用ください。

WEB 購入限定 チケットWeb松竹グループサイトタカシマヤのカード

東
公演 八月納涼歌舞伎

西
公演

南座
1等席11,000円（通常料金17,000円）

【受付期間】6月29日（木）10:00→7月5日（水）17:00 

坂東玉三郎特別公演  片岡愛之助出演
怪談牡丹燈籠

出演／坂東玉三郎、片岡愛之助 ほか

歌舞伎座
1等席14,400円（通常料金16,000円）
【受付期間】6月28日（水）10:00→7月9日（日）17:00 
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※ご夫婦等のカップルでご参加の場合、ご宿泊の客室はダブルベッドルームとなることがございます。
※青の洞窟は3・4・5日目に入場するチャンスがありますが、天候や海の状況によりご覧いただけない場合がございます。

1.古代の歴史を現在に伝えるポンペイ遺跡　2.地中海に浮かぶ美しいリゾートの島、カプリ島　3.開放感あふれる「グランドホテル クイシサーナ」のプール　4.豊かな緑に彩られた「ホテル デ ルッシー」の
中庭　5.鮮やかなブルーの輝きが神秘的な青の洞窟

公演日時 東京国際フォーラムホールC
7月26日（水）・29日（土）、8月1日（火）11：30開演
7月30日（日）16：30開演 ★7月30日（日）は終演後にアフタートークイベントがございます。
※オリジナルグッズ付き。全日程カーテンコールの撮影が可能です。

電話 受付限定

●お申し込み・お問い合わせの際は「タカシマヤサロン7月号を見て」とお伝えください。●お支払いはタカシマヤのデビットカード、クレジットカードをご利用ください。●お申し込みの際はカード情報、住所など、受付に
必要な個人情報をおうかがいいたします。お手元にタカシマヤのデビットカード、クレジットカードをご用意のうえ、カード会員ご本人様より受付期間内にお申し込みください。●お申し込み後のキャンセル・変更はでき
ません。●受付開始直後はお電話が混み合う場合がございます。●お席はお選びいただけません。あらかじめご了承ください。

森麻季（ソプラノ）、山岸茂人（ピアノ）
ドニゼッティ：歌劇「シャモニーのリンダ」より“この心の光”、グノー：アヴェ・マリア、
ブラームス：「ドイツ・レクイエム」より“あなた方は、今悲しんでいます”
マスカーニ：アヴェ・マリア、レーガー：マリアの子守歌、中田喜直：さくら横ちょう ほか　

WEB 購入限定
タカシマヤカードチケットサービス
（PiTiPoチケットサービス）タカシマヤのカード

【受付】 ジャパン・アーツ　【受付期間】 6月30日（金）→7月15日（土）　【TEL】0570-03-1122 10：00～16：00 （火曜日は休業 ※変動あり）

●松竹株式会社の公演チケットは引き続き「チケットWeb松竹グループサイト」での販売となります。 運営会社：チケットぴあ名古屋株式会社
※チケットはWEB販売のみとなります。※座席選択機能はございません。※チケットは郵送でお届けします（別途送料必要）。

【受付】 タカシマヤカードチケットサービス（PiTiPoチケットサービス）
【URL】 https://pitipo.jp/　【団体パスワード（PASS）】 takashimayacard　【受付期間】 6月29日（木）10：00→7月10日（月）18：00

戦争や災害に苦しむ方々に心を寄せ、平和があるからこそ歌えることに感謝をし、
またワシントン・ナショナル・オペラデビュー25周年を記念して。

新ピーター・パン誕生！君と一緒に、夢の冒険へ。

【料金】

公演日時

送料770円別途
※未就学児入場不可

カード会員様特典／１階席をご用意

［30枚ご用意］

［各回20枚ご用意］ 送料414円別途

東京オペラシティコンサートホール
9月10日（日）14:00開演

森麻季ソプラノ・リサイタル
～愛と平和への祈りを込めてVol.13～

S席 5,400円（通常料金6,000円）

青山メインランドファンタジースペシャル
ブロードウェイミュージカル『ピーター・パン』

出演／
曲目／

ピーター・パン ： 山﨑玲奈、フック船長 ： 小野田龍之介、ウェンディ ： 岡部麟（AKB48） ほか出演／

©Yuji Hori

【料金】
S席大人（平日）  6,800円（通常料金8,500円）

（土・日曜日）8,010円（通常料金8,900円）
※3歳未満のお子様で、お子様の頭が保護者の肩の高さを超えない場合のみ、ひざ上での観劇が可能です。

※お取り扱いの日程はWEBサイトをご覧ください。

●諸事情により、公演内容・出演者が変更、また、やむを得ない事情により催行を中止する場合がございます。

●諸事情により、公演時間・内容・スケジュール・出演者が変更、また、やむを得ない事情により催行を中止する場合がございます。

S席こども（平日）  4,400円（通常料金5,500円）
（土・日曜日）5,310円（通常料金5,900円）

※こども料金は3歳～12歳

西川貴教／柿澤勇人（Wキャスト）主演
ミュージカル『スクールオブロック』東京建物 Brillia HALL（池袋）
8月17日（木）→9月18日（月・祝）のお取り扱いもございます。

●本プランは、毎月タカシマヤサロンをお届けしているカード会員様向けのサービスとなります。●写真はすべてイメージです。39 38
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●本プランは、毎月タカシマヤサロンをお届けしているカード会員様向けのサービスとなります。●写真はすべてイメージです。
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7月1日（土） → 8月31日（木）

世界的デザイナーの髙
た か だ け ん ぞ う

田賢三さんにその腕を認められ、専属料理人となった
中
なかやま

山豊
とよみつ

光シェフ。彼がパリでオープンし、大人気となったレストランの東京店
が「レストラン トヨ」です。フレンチの技法を軸に、日本の旬食材を巧みに織
り込んだ料理が好評。本プランでは、通常店舗でご提供するランチの価格その
ままで、もうひと皿をプラスした特別コースでカード会員様をおもてなしします。
和の感性が生きた、美しく繊細な味わいを存分にお楽しみください。

●諸事情により、 内容が予告なく変更となる場合がございます。最新の情報につきましては、 お電話にてご確認いただきますようお願い申しあげます。 ●メニュー、 食材、 表示価格、 営業時間等
は2023年5月24日（水）現在の内容です。 ●食材の入荷状況等により、 メニューが変更となる場合がございます。あらかじめご了承ください。 ●ほかの特典との併用はできません。●事前にご
予約ください。ご予約の際、すでに満席の場合もございますので、あらかじめご了承ください。●お電話が混み合う場合がございます。 ●食材によるアレルギーのあるお客様は、あらかじめ係にお
申し出ください。●お支払いはタカシマヤのデビットカード、クレジットカードをご利用ください。●写真はすべてイメージです。 Photo: Hiroaki Shinohara（P40）Tomoaki Kawasumi（P41/
Grand Café Fauchon）Yuta Fukitsuka（P41/Otaru Masazushi）Text: Chinatsu Kimura （P40/P41Otaru Masazushi）  Sawako Yamada（P41/ Grand Café Fauchon）

〈P40・41共通〉 ●ご予約の際は「タカシマヤのカード会員」である旨をお伝えください。

コース内容／アミューズ、前菜3皿、魚料理、肉料理、デザート、パン、コーヒー

1. 金目鯛に軽く焼き目を付け、ごま油の香りとともに。2.「サクラマスと帆立貝の海苔巻き」。鮮度抜群の素材の魅力を絶妙の火入れで生かし、海苔で巻いて（写真はすべて一例）

●ご提供時間／ランチ11：30～14：30
　　　　　　 （ラストオーダー13：00）
●人数／1～6名様

湯煎したいちごのピュアな果汁をソースにしたデザート
（写真は一例）

フランス料理の技法で、日本の旬素材を
繊細に生かした特別ランチコース

東京・日比谷　レストラン トヨ

【料金】 お一人様 5,940円 ※税・サービス料込

21

7月1日（土） → 8月31日（木） 期間期間

京都・清水五条

グラン  カフェ フォションおたる政寿司（まさずし）銀座

1. 中トロや海水雲丹、にしん、北寄貝（ほっきがい）などの握り9貫。2. 2代目が地
元の蕎麦屋から伝授されたかえしでいただく、名物のイカソーメン。3. ブランド牛
を使った、ふっくらとジューシーなローストビーフ（写真はすべて一例）

1

2 3

【料金】 お一人様8,000円 ※税・サービス料込【料金】 お一人様9,900円 ※税・サービス料込

※キャンセルのご連絡は3日前までにお願い申しあげます。それ以降はキャンセル料が
発生いたします。

※キャンセルのご連絡は前日までにお願い申しあげます。それ以降はキャンセル料が発
生いたします。

※キャンセルのご連絡は2日前までにお願い申しあげます。それ以降はキャンセル料が発生いたします。
※ドレスコードはスマートカジュアルです。
※ご利用は、中学生以上。個室のみお子様もご利用いただけます。

【ご予約・お問い合わせ】 
【TEL】075-751-7711（3日前までに要予約）
【受付時間】9：00～17：00
【定休日】無休

【ご予約・お問い合わせ】 
【TEL】03-3562-7711（2日前までに要予約）
【受付時間】10：30～15：00、17：00～21：00
【定休日】日曜日、ほか不定休あり

【ご予約・お問い合わせ】 
【TEL】03-6273-3340 （前日までに要予約）　【受付時間】10：00～22：00
【定休日】月曜日（祝日の場合は営業、翌日休み）、ほか不定休あり

所在地／京都府京都市下京区難波町
406 フォションホテル京都10階
アクセス／京阪本線「清水五条駅」より
徒歩約6分、阪急京都線「京都河原町駅」
より徒歩約7分

コース内容／前菜、魚料理、メイン料理（選択可）、デザート、パン、コー
ヒーまたは紅茶

コース内容／ウェルカムドリンク、季節の野菜のスープ、名物イカソー
メン、季節の小鉢、十勝ハーブ牛の自家製ローストビーフ 玉ねぎソー
ス添え、厳選握り9貫、お椀、デザート

●ご提供時間／ランチ11：30～15：00（ラストオーダー14：30）
●人数／1～24名様（14名様以上のご利用はご相談ください）

●ご提供時間／ランチ11：30～15：00（ラストオーダー14：00）
●人数／1～15名様

1.「フォションホテル京都サラダ オーギュストスタイル」には新鮮で美しい花やハー
ブを使用。2. くちびるの形がキュートなデザート「ビズビズ ミントフレーズ」。3. 
やわらかな特選和牛赤身肉のグリエ（写真はすべて一例）

1

２ 3
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7月1日（土） → 8月31日（木）期間

美食ブランド「フォション」生誕の地であるパリと京都の文
化・伝統・芸術を融合したホテルの最上階に位置するレスト
ラン。本プランでご用意したのは、ディナーでご提供する魚
料理を組み込んだ特別なランチコース。「目にも楽しく、食
べて軽やか、体の中からヘルシーに。女性がお求めになるこ
とを可能な限り盛り込みました」と市川浩平シェフ。パリ本
店ゆずりの珠玉のグルメをこの機会にご堪能ください。

北海道に本拠を構える「おたる政寿司」。一括して本店が仕
入れる鮮度抜群の海産が毎日空輸されるため、東京でも現
地の味が楽しめます。本プランでは、握りはもちろん、名
物のかえしでいただくイカソーメンや野菜のスープ、ご当
地ブランド牛のローストビーフなどを盛り込んだ、海山の
幸たっぷりのカード会員様特別コースをご用意。北海道を
旅する気分でご満喫ください。

詳しくはグルメサイト「美食百花」をご覧ください。

「美食百花 特別プラン」開催中！今回ご紹介したほかにも美食の名店で

グルメサイト「美食百花」
タカシマヤカード×ハースト婦人画報社 タカシマヤカードと

雑誌「婦人画報」を手がけるハースト婦人画報社が
選りすぐりのレストランを毎月ご案内。

カード会員様オリジナルメニュー

カード会員様オリジナルメニュー カード会員様オリジナルメニュー♥スウィーツもおすすめ

所 在 地／東 京 都 中 央 区 銀 座1-7-7  
POLA銀座ビル10階
アクセス／東京メトロ銀座線「銀座駅」
A13出口より徒歩約3分、東京メトロ
有楽町線「銀座一丁目駅」7番出口よ
り徒歩約1分

詳しくはこちら→ 詳しくはこちら→

所在地／東京都千代田区有楽町1-1-2 東京ミッドタウン
日比谷3階
アクセス／東京メトロ銀座線「銀座駅」C1出口より徒歩約
5分、東京メトロ日比谷線「日比谷駅」A11出口直結、JR
山手線・京浜東北線「有楽町駅」より徒歩約5分

詳しくはこちら→

東京・青山
ふくい、望洋楼（ぼうようろう）

7月31日（月） まで
期間

7月31日（月） まで
期間

大阪・中之島
ラ・フェット ひらまつ

東京・銀座

7月30日（日） まで
期間

東京・原宿
資生堂パーラー 
ザ・ハラジュク

おすすめ
スウィーツ



今年の夏休みは久しぶりの海外旅行。
やりたいことや買いたいものがたくさんあって、
カードの限度額が心配です。 永遠の定番「ポルトギーゼ」という様式。

［IWC］
ポルトギーゼ

　150年以上、正確かつ頑丈で使いやすい
ウォッチを生み出し続け、名声を得たIWC
シャフハウゼン。華美な装飾よりも「形態は
機能に従う」という原則を優先し、時代を超
越した製品への思いは、人生を旅するオー
ナーたちの夢と志を体現してきました。
「ポルトギーゼ・クロノグラフ」はIWCが
発表したタイムピースの中で、最も愛されて
いるモデルの一つです。端正で機能的な文
字盤に、2つのイン・ダイヤル積算計、アップ
ライトのアラビア数字、スリムなリーフ針が
配置され、スレンダーなベゼルが囲みます。
1/4秒の目盛りを示すインナーリングが、
デザインをさりげなくスポーティーに。
　2020年に現在のモデルへリニューアル
しましたが、そのアイコニックな外観は不変
です。最大の特徴として、自社製キャリバー
69355を搭載。シースルー裏蓋を通して、
正確な表示と計測を保証する伝統的な
コラムホイール式のムーブメントを鑑賞
できます。また、自動巻き上げ機構により46
時間のパワーリザーブを実現。高い技術と
伝統が生み出した、時代を超えて愛される
タイムピースです。

※価格は消費税を含む総額にて表示しております。
※商品により、販売期間が異なります。
※品数に限りがございますので、売切れの節はご容赦ください。

髙島屋オンラインストア  ウオッチメゾン オンライン限定
〈タカシマヤのクレジットカード会員様〉ポイントアップご優待会
6月21日（水）10：00 → 7月3日（月）10：00

［IWC］ポルトギーゼ・クロノグラフ
（ステンレススチール、41.0×13.0㎜、

自動巻き）1,072,500円

楽しい夏休みのご予定にあわせ、
カードご利用可能枠の「増枠」はお早めに。

ご利用可能枠を拡げてご利用になる場合は、
ご利用可能枠「増枠」のご相談を承ります。

●各店タカシマヤカードカウンター、
カードインフォメーションセンター
（カード裏面に記載の電話番号）
にて承ります。
●最短即日でお手続きいたします。

●会員専用オンラインサービス（タカシマヤカードＮｅｔアンサー）、
各店タカシマヤカードカウンター、
カードインフォメーションセンター（カード裏面に記載の電話番号）
にて承ります。
●お手続きには10日ほどお日にちをいただきます。
●変更後のご利用可能枠は書面でご案内いたします。
　※大型連休・年末年始などは書面到着まで、さらにお日にちをいただく場合がございます。

※ご利用可能額とは、現時点においてカードをご利用いただける金額のことで、
　ご利用可能枠からお支払いがお済みでないご利用金額（ご利用残高）を
　差し引いた金額をいいます。
　「ご利用可能額」＝「ご利用可能枠」－「ご利用残高」

ご利用可能枠を
拡げる

増枠

クレジットカードにはご利用可能枠（限度額）が設定
されています。海外旅行や引っ越し、医療費などの
場合は可能枠の「一時増枠」が可能です。

お申し込み

※期間を過ぎると従来のご利用可能枠に戻ります。
※「一時増枠」のご利用目的には制限がございます。

一時的に
ご利用可能枠を

拡げる

一時
増枠

タカシマヤカードＮｅｔアンサーにログイン後、ご利用明細照会のクイックリンク「ご利用可能額照会」をクリックすることで、現在
のご利用可能枠・ご利用可能額をご確認いただけます。タカシマヤカードアプリでは、「ご利用明細」→右上の「 …」をタップ→
「ご利用可能額確認」をタップすることでご確認いただけます。

「ご利用可能枠」「ご利用可能額」のご確認

夏休みの海外旅行をきっかけに、今後のご利用可能枠を拡げる「増枠」もできます。

お申し込みはこちらから

審査によりご希望に添えない場合もございますので、あらかじめご了承ください。!

●お申し込みは本会員様に限ります。

一 時 増 枠 増  枠

※一部対象外のブランドがございます。

※お申し込みについて詳しくは、各店タカシマヤカードカウンター、カードインフォメーションセンター（カード裏面に記載の電話番号）にお問い合わせください。

※ログイン後「ショッピング増枠」
　からお申し込みください。
※一部お手続きいただけない
　場合がございます。
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タカシマヤのマネーセミナー

プロが実践する 投資信託運用セミナー

「投資信託個別相談会」も開催

※セミナー内容・講師等は、予告なく変更させていただく場合がございます。※セミナーでは資産運用についてお話いたしますが、具体的な保険商品や
金融商品の紹介や勧誘はいたしません。※お客様がご希望される「個別相談」ではその解決方法として、保険商品や金融商品の提案をする場合があります。
※お知らせいただきました個人情報は、当社からセミナー案内状のお届けに利用いたします。また、商品情報、生活情報等のご案内に利用する場合があり
ます。第三者へ提供することはありません。※個人情報の提供は任意ですが、ご提供いただけない場合はお申し込みの受付ができなくなります。

髙島屋ファイナンシャル・パートナーズ主催

●適正な資産配分、プロが厳選した銘柄で投資信託のポートフォリオを組みたい
●自分の投資信託が下落しており運用方法を再検討したい

●会場：横浜髙島屋7階 ファイナンシャル セミナールーム
●日時：7月21日（金）・24日（月）、8月20日（日）・24日（木） 
 各日10：30～12：00
●定員：各回10名様
●お申し込みはこちらから
　お電話で 045-313-7257　 ホームページから  ≫ ≫ ≫

受付時間 10：00～19：00

●会場：大阪髙島屋7階 ファイナンシャルセミナールーム
●日時：7月21日（金）・22日（土）・23日（日）
 各日①11：00～12：30　②14：00～15：30
●定員：各回8名様
●お申し込みはこちらから
　お電話で 06-6631-1604　 ホームページから  ≫ ≫ ≫

受付時間 10：00～19：00

このような方に
おすすめです

人生１００年時代のマネープランの立て方

●今の生活を楽しみながら、セカンドライフのための資金づくりを始めたい
●上手なお金のため方・ふやし方を身につけて、賢いマネーライフを送りたい
●自分に合った資産運用や、保険の選び方・見直し方について知りたい

急激な為替と株価の変動が続く中、今までの投資を見直したい方、
保有している投資信託が思った以上に値下がりしてしまい不安を覚えている方、いらっしゃいませんか？
後悔しない投資信託選びや運用の見直し方法などを、投資信託のプロがわかりやすく解説します。

人生100年時代。健康寿命が延び、選択肢も増え、さまざまな生き方を選べる今こそ、

ご自身やご家族にぴったりの「マネープラン」を立てることが大切です。

働く世代の方もセカンドライフを始めている方も、楽しく安心して過ごすために。

タカシマヤのファイナンシャル・プランナーが、あなたにぴったりのマネープランづくりのコツをご案内いたします。

プロと一緒に考えよう・
実践しよう

横浜開催

セミナー

セミナー

横浜／大阪

東京・日本橋／横浜／堺／新宿

はじめての相続セミナー ～法改正のポイントと対策～
新  宿

大阪開催

このような方に
おすすめです

＊髙島屋ファイナンシャル・パートナーズ（株）は、IFA（独立系ファイナンシャルアドバイザー）の立場で投資信託の売買等の仲介を行っています。

【講師】
堀内 洋平（ほりうち ようへい）
髙島屋ファイナンシャル・
パートナーズ（株）
１級ファイナンシャル・プラン
ニング技能士／
CFP® 認定者（日本FP協会）／
宅地建物取引士

【講師】
森山 利一（もりやま りいち）
髙島屋ファイナンシャル・
パートナーズ（株）
1級ファイナンシャル・プラン
ニング技能士／
CFP®認定者（日本FP協会）／
宅地建物取引士

●会場：日本橋髙島屋S.C. 本館4階 ファイナンシャル セミナールーム
●日時：7月14日（金）・17日（月・祝）
 各日①11：00～12：30　②15：00～16：30
●定員：各回8名様
●お申し込みはこちらから
　お電話で 03-3246-4801　 ホームページから  ≫ ≫ ≫
　 受付時間 10：30～19：30

●会場：横浜髙島屋7階 ファイナンシャル セミナールーム
●日時：7月20日（木）、8月5日（土）
 各日①10：30～12：00　②13：30～15：00
●定員：各回10名様
●お申し込みはこちらから
　お電話で 045-313-7257　 ホームページから  ≫ ≫ ≫

受付時間 10：00～19：00

東京・日本橋開催

横浜開催

新宿開催

①【講師】
関 美智子（せき みちこ）
髙島屋ファイナンシャル・
パートナーズ（株）
2級ファイナンシャル・プラン
ニング技能士／
証券外務員1種

②【講師】
西本 祐司（にしもと ゆうじ）
髙島屋ファイナンシャル・パートナーズ（株）
2級ファイナンシャル・プランニング技能士／
証券外務員1種

①【講師】
関 美智子（せき みちこ）
髙島屋ファイナンシャル・
パートナーズ（株）
2級ファイナンシャル・プラン
ニング技能士／
証券外務員1種

②【講師】
西本 祐司（にしもと ゆうじ）
髙島屋ファイナンシャル・パートナーズ（株）
2級ファイナンシャル・プランニング技能士／
証券外務員1種

①【講師】
藤井 俊秀（ふじい としひで）
髙島屋ファイナンシャル・
パートナーズ（株）
２級ファイナンシャル・プラン
ニング技能士／
証券外務員１種

②【講師】
袴田 裕之（はかまた ひろゆき）
髙島屋ファイナンシャル・パートナーズ（株）
1級ファイナンシャル・プランニング技能士
CFP® 認定者（日本FP協会）／証券外務員１種

【講師】
青木 美栄子（あおき みえこ）
髙島屋ファイナンシャル・
パートナーズ（株）
2級ファイナンシャル・プラン
ニング技能士／
AFP（日本FP協会認定）
証券外務員1種

●会場：堺髙島屋6階 南ゾーン特設会場
会場へは南側エレベーターをご利用ください。（B1フロアには停止いたしません）

●日時：7月1日（土）・2日（日） ・8日（土） 各日11：00～12：30
●定員：各回30名様
●お申し込みはこちらから
　お電話で 06-6631-1604　 ホームページから  ≫ ≫ ≫
　 受付時間 10：00～19：00

●会場：新宿髙島屋4階 特設会場（メンバーズサロン横）
●日時：7月7日（金） 18：00～19：30
●定員：8名様
●お申し込みはこちらから
　お電話で 03-3246-4801　 ホームページから  ≫ ≫ ≫

受付時間 10：30～19：30

堺開催

【講師】
西本 祐司（にしもと ゆうじ）
髙島屋ファイナンシャル・
パートナーズ（株）
2級ファイナンシャル・プラン
ニング技能士／証券外務員1種

来年の「相続税」・「贈与税」のルール改正が決定し、注目の集まる相続対策。
相続の基礎知識から、改正内容をふまえたこれからの相続対策のポイントまで、わかりやすくレクチャーします。

●会場：新宿髙島屋4階 特設会場（メンバーズサロン横）
●日時：7月7日（金）
 ①11：00～12：30　②14：00～15：30
●定員：各回8名様
●お申し込みはこちらから
　お電話で 03-3246-4801　 ホームページから  ≫ ≫ ≫
　 受付時間 10：30～19：30

●日時：7月1日（土）・2日（日）・29日（土）・30日（日）
 ①10：30～　②13：30～　③16：00～

セミナー

お申し込みはこちらから  ≫ ≫ ≫

参 加 無 料

お得意様限定

大阪店では

4445


